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Datos del proyecto

Nombre del proyecto: “Caracterizacién de las propiedades funcionales de hortalizas
frescas y deshidratadas mediante energia solar en la regién de Atacama como estrategia de
agregacion de valor a estos productos.”

o Ejecutor: INIA
o Encargado Proyecto: Verdnica Arancibia Araya
. Fecha informe: Abril 2016

Descripcion resumida del proyecto

La presente iniciativa tuvo como objetivo, caracterizar y evaluar las propiedades funcionales de
las hortalizas de mayor relevancia en la regién (aji cristal, tomate, zapallo italiano, berenjenas)
tanto en fresco como deshidratadas como una alternativa para agregar valor a la produccidn
horticola en la Region de Atacama a través de la diferenciacién de la produccion, otorgandole
caracteristicas de “productos funcionales”.

Durante el desarrollo de la iniciativa se evalud la capacidad antioxidante del zapallo italiano, las
berenjenas, el tomate y el aji cristal, tanto en estado fresco como deshidratado, de manera de
determinar que hortalizas cuentan con mayor capacidad para defenderse de los radicales libres
causantes de enfermedades.

La hipdtesis de trabajo planteada al inicio del proyecto fue que la condicion de déficit hidrico
por la que atraviesa la Regién de Atacama, aumentaria componentes de tipo antioxidante,
situacidn que fue corroborada, tanto para hortalizas en fresco, donde los valores para la region
son mayores que en otras zonas de producciény para el caso de las hortalizas deshidratadas el
valor funcional es hasta 10 veces mayor que la hortalizas en fresco.

Como acciones de transferencia tecnoldgica, se establecieron unidades de validacién en el
Centro Experimental Huasco, y en 2 predios de agricultores del Valle del Huasco y Copiapé,
donde se evalué el efecto de las condiciones climaticas en el proceso de deshidratacion. En estas
unidades de validacidn se realizaron diversas actividades de difusién como dias de campo y
charlas técnicas.

Por otra parte, se evaluaron técnicas de envasado de manera de determinar el envase dptimo
para este nuevo producto, donde se evalud la mantencion de las propiedades sensoriales.

En los siguientes capitulos se presenta el estado de desarrollo y los resultados de las diferentes
actividades contempladas en el proyecto segun se presentan en la Carta Gantt.



Actividades realizadas durante la ejecucion del proyecto.

Elaboracién de informes de actividades: En el presente mes se realizd el informe final de
actividades indicando el desarrollo y cumplimiento de las actividades presupuestadas para el
proyecto.

Seminario de difusién al inicio y final del proyecto: Esta actividad se encuentra ejecutada en un
100% (2 seminarios comprometidos = 2 seminarios realizados).

De acuerdo a lo establecido en la carta Gantt inicial del proyecto, se realizaron los seminarios de
inicio y final (Anexo 1), en los cuales se entregaron los objetivos del proyecto, disefio de
ejecucion de los ensayos establecidos, resultados y conclusiones del proyecto, los detalles de las
actividades comprometidas se indican en el Cuadro 1.

Cuadro 1. Detalle de actividad de difusidon, Seminarios

FECHA ACTIVIDAD LUGAR N° ASISTENTES
22-01-215 Seminario de lanzamiento Valle del Huasco 33
27/04/2010 Seminario Final Vallenar

Conformacidn equipo de trabajo: Durante la ejecucién del proyecto se conformd un equipo de
trabajo conforme a los perfiles definidos en la propuesta técnica. En este contexto, se contd con
la participacién efectiva de 2 ingenieros en alimentos, uno a cargo de la implementacidon y
ejecucion de los ensayos de investigacion y otro como como profesional de transferencia
tecnolégica. Por otra parte, debidos a los acontecimientos de marzo del 2015, fue necesario
contratar a un profesional del drea agronémica que se hiciera cargo de la produccion de las
materias primas debido a que los productores seleccionados como proveedores no estaban en
condiciones de producir, por lo cual fue necesario establecer unidades de produccion de
materias primas en los Valles de Copiapé y Huasco.

Los documentos generados en esta etapa, se presentan en el Anexo 2.

Implementacion y operacion de unidades de validacidn: Esta actividad se encuentra ejecutada
en un 100%.

El desarrollo de esta actividad permitié la generacidn paquetes tecnolégicos relevantes para el

desarrollo horticola de la Regidn de Atacama

Las principales actividades e hitos desarrollados

De acuerdo a los objetivos del proyecto se muestran a continuacién en el Cuadro 2.

Cuadro 2. Cuadro resumen con las actividades, hito y resultado y/o productos logrados
relacionados con el item implementacion y operacién de unidades de validacion.

item Actividad Hitos Resultados y/o productos
logrados
Implementacion  y | Materias primas Catastro de variedades en | Catastro realizado
operacion de hortalizas pertenecientes al
unidades de proyecto en la Regiéon de
validacion. Atacama




Seleccion de variedades de
materias primas con identidad
regional 'y de  mayor
relevancia en la region.

Variedades seleccionadas.

Aji variedad cristal; Tomate
variedad 7742; Berenjena
Blacknite; Zapallo italiano
variedad clarita.

Selecciéon  de
provedores de
primas

agricultores
materias

Luis Leiva, Manuel
(Valle del Huasco)

Rojas

Maria Barrios, Sergio Grossi
(Valle del Copiapd)

Seguimiento productivo de
horticultores pertenecientes
al proyecto

Seguimiento desde siembra

a cosecha durante Ila
totalidad del proyecto.
Manejo agrondémico

determinado.

Obtencion de materias primas
para analisis

Materias primas analizadas

Definicidn
deshidratacion

proceso

Analisis bibliografico Evidencia bibliografica
analizada

Seleccion y disefio | Prototipo | adaptado de

deshidratadores FAO, 2004; Prototipo Il

adaptado de bistoni et al.
2004, Prototipo ]
construido en conjunto con
UTFSM

Construccién deshidratadores

2 prototipos (I 'y )
construidos y 1 prototipo
() traido desde UTFSM,
Valparaiso (2 unidades)

Ensayos de deshidratacidn

Curvas de secado obtenidas

Formatos definidos

Espesor definido

Pretratamiento definido

Capacidades  productivas

definidas

Evaluacion sensorial

Analisis sensorial realizado

Evaluacién
componentes
funcionales

Analisis bibliografico

Evidencia
analizada

bibliografica

Eleccion de compuestos a
determinar.

Funcionalidad:
antioxidante

Capacidad

Hortalizas analizadas desde el
punto de vista funcional

12 hortalizas analizadas en
fresco

24 hortalizas analizadas

deshidratadas

Hortalizas analizadas de otra
zona productiva para efectos
de diferenciacién

3 hortalizas en fresco

analizadas

6 hortalizas deshidratadas
analizadas




Evaluacién de tipos de
envasados

Evaluacion sensorial de
productos envasados en 3
tipos de envases para
alimentos deshidratados.

Evaluacién sensorial
realizada. Envase de
polietileno de alta densidad
con vacio intermedio y en
ausencia de 02
seleccionado como mejor
envase.

Unidades de validaciéon

Seleccion de wunidades de
validacion

3 unidades de validacién
seleccionadas, 1 en el C.E.
Huasco, 1 en el Sector
Nicolasa, Valle del Huasco y
1 en Sector San Pedro,
Copiapd.

Implementacién de Unidades
de Validaciéon

Unidades implementadas

Ensayos junto a productores

3 ciclos productivos de
desarrollo de hortalizas
deshidratadas

Habilitacion e
implementacién de sala
de envasado y
almacenamiento de

hortalizas en fresco vy
deshidratadas, con
resolucion sanitaria (RS)

Eleccion lugar

Lugar seleccionado segun
cumplimiento de
condiciones para la
obtencidén de RS.

Habilitacién lugar

Establecimiento de
condiciones  estructurales
basicas para el

emplazamiento de lasalade
procesos.

Implementacion

Habilitacion de paredes,

infraestructura pisos, sumideros
(tratamiento  de  riles),
techo.

Habilitacion sistema agua | Implementacién de

potable y alcantarillado saneamiento basico

particular. Aprobaciéon de
proyectos y su
funcionamiento para dar
cumplimiento a lo exigido
por la autoridad sanitaria.

Habilitacion sistema eléctrico

Conexion a  empalme
existente y habilitacion de
luminarias de acuerdo a lo
exigido por la autoridad
sanitaria.

Habilitacion de artefactos y
equipamiento bdsico para dar
cumplimiento con requisitos
de autoridad sanitaria

Sala de procesos equipada
de acuerdo a requisitos para
la obtencién de Resolucion
Sanitaria.

Tramite  ante  autoridad | Inicio de proyecto para
sanitaria opcién a RS
Elaboracion  de  carpeta | Carpeta técnica realizada

técnica

Entrega de proyecto

Proyecto recepcionado




Autorizacién de sistema de
agua potable y alcantarillado

Autorizacién de RS para sala
de procesos de hortalizas en

En espera debido a retrasos
por paralizacion de
institucion publica a cargo
de autorizar la obtencién de
Resolucién Sanitaria.

fresco y deshidratada

Los resultados desarrollados de acuerdo a los objetivos propuestos durante el proyecto se
presentan en el Anexo 2.

Evaluacion y seguimiento de ensayos

Actividad ejecutada al 100%.

Durante la ejecucidn del proyecto, en la totalidad de los ensayos realizados en las unidades de
validacion implementadas en el Valle del Huasco, Copiapé y C.E. Huasco, se realizé el
seguimiento y control de éstas, mediante visitas diarias y/o periddicas con la ayuda de sensores
electrénicos y equipos gravimétricos moviles.

A continuacion en el Cuadro 3, se muestran los pardmetros medidos en los ensayos en las
unidades de validacién y el equipo utilizado.

Cuadro 3. Parametros medidos en las unidades de validacién.

Parametro Equipo o fuente de informacion
Temperatura interior deshidratador IButton
Humedad relativa interior deshidratador IButton

Control de peso Balanza gravimétrica

Tiempo IButton

Temperatura promedio del aire Agromet

En el Cuadro 4, se muestran los ensayos realizados en las unidades de validacién, establecidas
en el proyecto.

Cuadro 4. Cuadro resumen con los ensayos, objetivos y resultados relacionados con el control y
seguimiento de los ensayos en las unidades de validacion.

preliminares

caracteristicas para cada
hortaliza y tipo de
deshidratador, mediante la
medicién de tiempo, T2 y
HR, interna en el
deshidratador.

secado de similar
comportamiento, difiriendo
en el tiempo de secado y en
la fase de equilibrio, siendo
el aji la hortaliza que

Ensayo Objetivo Resultados Unidad de validacion
Desarrollo y pruebas | Evaluar la T2 y HR maxima | Prototipos  desarrollados | C.E. Huasco
parametrizadas de secado | y minima, alcanzada por | presentan un buen

los prototipos | desempefio para el secado
desarrollados, bajo las | en las condiciones
condiciones de la Unidad | presentes en la unidad de
de Validacion C.E. Huasco validacion
Curvas de secado | Obtener curvas de secado | Se obtuvieron 12 curvas de | C.E. Huasco




presenta un mayor tiempo
de secado y de equilibrio.

Formatos de secado Determinar el formato | -324 Formatos evaluados | C.E. Huasco
adecuado de deshidratado | dado el disefio
de las hortalizas, mediante | experimental del ensayo
desempefio en el secado. | (n=9).
Se analizaron  cuadros, | g meior formato para la
shcesymedlosllc?s para el deshidratacion, dado los
tomate,. .berenjena y parametros  cuantificados
zapallo italiano y pgra e.I al' | fueron slices y medio slice.
se evaluaron media vaina,
slices y entero, mediantela | ES ~ necesario  realizar
medicién de tiempo, T2 y evaluacion de espesor de
HR, interna en el | slices.
deshidratador.
Espesor de slices Determinar el espesor de | -864 Formatos evaluados | C.E. Huasco
slices adecuado de | dado el disefio
deshidratado de las | experimental del ensayo
hortalizas, mediante | (n=9).
desempeﬁo en el §ecado. -El mejor espesor para la
Se 'ana'hzaron slices 'y deshidratacion, dado los
medio slices a 5,8, 10y 12 parametros  cuantificados
mm _para el Fomate, fueron slices y medio slice a
belf,enjena, zapallo italiano 5 mm.
y aji.
Se evalu6 mediante la
medicion de tiempo, T2 y
HR, interna en el
deshidratador.
Pretratamientos Determinar el efecto de | -432 Formatos evaluados | C.E. Huasco
pretratamientos sobre las | dado el disefio
propiedades sensoriales de | experimental del ensayo
las hortalizas | (n=9).
deshidratadas. -La utilizacion de
Se analizaron | pretratamientos no
pretratamientos de | presenta buenas
sulfitado, acido citrico, | propiedades sensoriales.
blanqueado y control.
Evaluacion sensorial Determinar las | -ElI formato slices, 5 mm, | C.E. Huasco
caracteristicas sensoriales | control, presenta las
de las hortalizas | mejores propiedades
desarrolladas mediante la | sensoriales para todas las
metodologia de secado | hortalizas  deshidratadas
definida. evaluadas.
Evaluacion funcional Determinar el efecto de la | -El tipo de deshidratador no | C.E. Huasco

deshidrataciéon sobre la
calidad funcional de las
hortalizas  deshidratadas
mediante la metodologia
de secado definida.

mostré diferencias
significativas con respecto a
la capacidad antioxidante
de las hortalizas
deshidratadas
desarrolladas.

-La deshidratacion produce
un efecto de concentracion
de la capacidad
antioxidante en un rango de
3 a 11 veces en




comparacién a su consumo
en fresco.

condiciones de la Unidad
de Validacién Copiapd vy
Valle del Huasco

presentes en la unidad de
validacion

Capacidad  productivas | Determinar la  mejor | El prototipo 2, | C.E. Huasco
deshidratadores metodologia de | deshidratador directo
deshidratacion  (Eleccién | presenta el mejor
del mejor deshidratador) | desempefio para la
mediante la mediciéon de | producciéon de hortalizas
parametros de secado, | deshidratadas.
sensoriales y funcionales.
Desarrollo 'y pruebas | Evaluar la T2 y HR maxima | Prototipos  desarrollados | Copiapo
parametrizadas de | y minima, alcanzada por | presentan un buen valle del Huasco
secado. los prototipos | desempefio para el secado
desarrollados, bajo las | en las condiciones

Desarrollo de hortalizas
deshidratadas

Evaluar la posibilidad de
desarrollar hortalizas
deshidratadas junto a
horticultores modelos de la
Regidn de Atacama

Horticultores desarrollan 3
ciclos productivos  de
hortalizas deshidratadas.

Copiapd

Valle del Huasco

Cabe destacar que esta actividad fue complementaria a las realizadas en el area de investigacion
y desarrollo, permitiendo obtener resultados concretos, los cuales son presentados en el Anexo

3.

Dias de Campo

Esta actividad se encuentra ejecutada en un 100% (3 dias de campo comprometidos = 3 dias de

campo realizados).

Durante la ejecucidn del proyecto, se realizaron 3 dias de campos que se hicieron extensivos a

la comunidad, los cuales contaron con una asistencia total de 141 personas, entre agricultores,

autoridades, profesionales del agro, estudiantes y publico en general.

A continuacion en el Cuadro 5, se muestran los dias de campo realizados, desglosados segun
fecha, tematica, objetivos, expositores, lugar y n2 de asistentes, respectivamente. Ejecutadas

durante el desarrollo del proyecto.

Cuadro 5. Cuadro resumen dias de campo realizados durante la ejecucion del proyecto.

Tematica

Fecha

Objetivo

Expositores

Lugar

N° de
Asistentes

Deshidratacion

de alimentos 2015

19 Agosto

Dar a conocer las
técnicas de la
deshidratacion solar,
resultados

preliminares de
productos obtenidos
y construccion,
costos y operacion de
los deshidratadores
directos e indirectos

Daniela Leiva
Verodnica Arancibia

Dominique Larrea

INIA C.E. Huasco | 56




implementados en el

calidad

funcional
las
en Atacama

solar sobre la

de
hortalizas

de la deshidratacion
solar sobre la calidad
funcional de las
hortalizas de Ia
region de atacama.
Mostrar a los
participantes la
bodega tipo para el
almacenamiento vy

produccion de
hortalizas, habilitada
bajo los
requerimientos

técnicos de la

autoridad sanitaria

Verdnica Arancibia

C. E. Huasco
Deshidratacion | 17 Dar a conocer los | Daniela Leiva San Pedro, | 21
de hortalizas: | Diciembre | primeros r.esulta(.d?s Verénica Arancibia Copiapé
una .nueva 2015 de la deshidratacion Predio Sergio
alternativa solar como una Rubilar
para agregar alternativa para
valor a las agregar valor
materias comercial a
primas de nulo productos de
valor descarte,
comercial pudiéndose mostrar
a los asistentes Snack
elaborados en el
proyecto en distintos
formatos, ademas de
una degustacion de
los mismos.
Efecto de la | 18 Marzo | Entregar los | Daniela Leiva INIA C.E. Huasco | 64
deshidrataciéon | 2016 resultados del efecto

Las imagenes correspondientes a los dias de campo realizados se presentan en el Anexo 4.

Charlas técnicas

Esta actividad se encuentra ejecutada en un 100% (6 charlas comprometidas =

realizadas).

6 charlas

Durante la ejecucién del proyecto, las charlas técnicas fueron realizadas bajo la metodologia de

presentaciones expositivas a 122 beneficiarios del proyecto de la Regidon de Atacama.

A continuacion en el Cuadro 6, se muestran las charlas técnicas ejecutadas durante el desarrollo

del proyecto.

Cuadro 6. Cuadro resumen de charla técnicas de capacitacion realizadas a los beneficiarios del

proyecto.

Tematica

Fecha

Asistentes

Lugar

Beneficiarios

Deshidratacion

de

alimentos -
Construccion de deshidratadores solares
de bajo costo — Resultados preliminares

11/09/2015

20

Totoral

Horticultores de totoral




Deshidratacion de alimentos - | 25/09/2015 | 32 Alto  del | Horticultores del interior
Construccion de deshidratadores solares Carmen del Valle del Huasco

de bajo costo — Resultados preliminares

Tipos de deshidratadores solares - | 17/11/2015 17 C.E. Académicos y
Resultados preliminares — Pretratamientos Huasco estudiantes

- Calracterlstlcas funcionales de las ez Remdn  Faie
hortalizas Serrano

Tipos de deshidratadores solares - | 18/11/2015 13 C.E. Académicos v
Resultados preliminares — Pretratamientos Huasco estudiantes

- Caracterlstlcas funcionales de las Licco Ramén  Freire
hortalizas Serrano

Tipos de deshidratadores solares - | 19/11/2015 18 C.E. Académicos y
Resultados preliminares — Pretratamientos Huasco estudiantes

- Car:acterlstlcas funcionales de las Ve Remdn  Faie
hortalizas SEfERG

Efecto del deshidratado solar sobre las | 29/03/2015 22 Vallenar Académico y estudiantes
caracteristicas funcionales de hortalizas Liceo  Politécnico el
deshidratadas Olivar

Las imagenes correspondientes a esta actividad se presentan en el Anexo 5.

Elaboracion de material técnico de difusion

Esta actividad se encuentra ejecutada en un 100% (3 informativos comprometidos = 3
informativos desarrollados).

Durante la ejecucién del proyecto, se generé informacidn técnica de relevancia que permitié la

elaboracidn de articulos técnicos que se presentan en el Cuadro 7, seglin nombre, temdtica y

autores de cada articulo técnico elaborado. Cabe destacar que estos informativos son de

circulacidn gratuita para los beneficiarios del proyecto.

Cuadro 7. Cuadro resumen de articulos técnicos modelo “informativos INIA” desarrollados en el

proyecto.

Nombre Numero de informativo Tematica Autores
Agronomia del cultivo | A definir Herramientas técnicas | Karolina Pérez Nates,
de la Berenjena (Manejo agronomico, | Verdnica Arancibia Araya,
(Solanum melongena principales cuidados) | Dominique Larrea
L.) en la Regiéon de sobre el cultivo de la | Wachtendorff, Daniela Leiva.
Atacama Berenjena en la Region de

Atacama.
Deshidratacion A definir Evidencia de la | Daniela Leiva Fernandez,
mediante energia solar deshidratacion de | Dominique Larrea
en la Region de hortalizas, ventajas como | Wachtendorff, Veronica
Atacama método de conservacion. | Arancibia Araya, Karolina
Principales tépicos. Pérez Nates.
Resolucion  sanitaria | A definir Herramientas basicas | Dominique Larrea
sala de procesos de para la opcidn a la | Wachtendorff, Verédnica
hortalizas IV gamma resolucion sanitaria de | Arancibia Araya, Daniela Leiva

una planta de procesos de
hortalizas, enfocado en

Fernandez, Karolina Pérez

Nates.




los requisitos, disefio y

requerimientos técnicos
Efecto de la | A definir Influencia del | Dominique Larrea
deshidratacion  solar deshidratado sobre la | Wachtendorff, Verdnica
sobre la calidad capacidad antioxidante de | Arancibia Araya, Daniela Leiva
funcional de hortalizas las hortalizas, y como | Fernandez, Karolina Pérez
deshidratadas estas pueden ser | Nates.

consideradas un alimento

funcional.

El disefio de los informativos se presenta en el Anexo 6.
Participacion en congresos, eventos técnicos o ferias de promocion

Este item se encuentra ejecutado en un 100%.

Durante el desarrollo del proyecto se participé de diversas actividades de difusién como ferias,
congresos y eventos técnicos, donde se dieron a conocer al publico, los alcances y los productos
desarrollados en el proyecto.

Cabe destacar que estas instancias son de suma importancia, ya que se produce la comunicacién
directa con el consumidor final y surge la posibilidad de la retroalimentacién constante, lo cual
permite la validacién del paquete tecnoldgico generado.

A continuacion en el Cuadro 8, se muestran las actividades de difusidn en ferias, congresos y
eventos técnicos asistidas por los profesionales durante la ejecucién del proyecto.

Cuadro 8. Cuadro resumen participacion en ferias, instancias de investigaciéon y promocidon de

productos.
Actividad Fecha Lugar Asistentes Resultado/producto
5ta Feria | 1-5 de | Espacio Riesco, | 16000 La participacion en este evento fue de
Internacional Septiembre Santiago. gran importancia, pues en ella se reunio
Food & Service. | 2015 la industria alimentaria mundial

(técnicos, productores y servicios) y las
principales autoridades del pais,
destacandose la asistencia del Ministro
de Agricultura quien puedo constatar el
trabajo desarrollado hasta la fecha en el
proyecto y los alcances de este para el
desarrollo horticola de la Regién de
Atacama. Adicionalmente durante el
evento se produjeron acercamientos
con el mercado del Retail y el canal
HORECA que se presenta como una
ventana hacia la potencial
comercializacion de los productos
deshidratados elaborados en la Region.
Finalmente, la interaccion con los
distintos expositores y la asistencia a
seminarios técnicos y comerciales,
permitié adquirir nuevos conocimientos
y establecer vinculos con empresas
relacionadas a la actividad de este
proyecto.




EXPO Agro | 10 Plaza de Armas | No estimado Esta instancia permitié entregar
Copiap6 2015 Septiembre Copiapd informacion del proyecto mediante un
2015 volante, y la muestra de los productos y
resultados obtenidos hasta la fecha,
ademas de la interaccion constante con
los asistentes y diversas autoridades.
XX Congreso de | 19 al 21 | Hotel Isabel | 345 La asistencia a este evento cientifico,
Ciencia y | Octubre 2015 | Riquelme, permiti6 a los profesionales del
Tecnologia de Chillan. proyecto actualizar conocimientos,
los Alimentos divulgar alcances del proyecto vy
SOCHITAL 2015. establecer vinculos con los
investigadores de mayor relevancia a
nivel mundial y nacional en dreas
atingentes al desarrollo del proyecto,
como la nutricién y alimentacion
saludable, estructuracién de matrices
saludables, secado de frutas y hortalizas
y nuevas tecnologias de conservacion.
EXPO Atacama | 24 Octubre de | Centro 157 El proyecto tuvo un stand con los
INIA 2015 2015 experimental deshidratadores utilizados en los
Huasco, ensayos, ademas se entregd
Vallenar. informacion técnica del proyecto
mediante volantes a los asistentes,
ademas se realizaron muestra de los
productos y resultados obtenidos hasta
la fecha mediante un poster.
Se tuvo una interaccidon constante con
los asistentes y diversas autoridades.
Expo Food | 04 al 06 | Espacio Riesco, | 8000 Esta feria permitié la promocién de
Process 2015 Noviembre Santiago. productos y el intercambio de
2015 conocimientos con entidades de
investigacion en el area de alimentos y
establecer vinculos con empresas
proveedoras de tecnologias e insumos
para el desarrollo del a agroindustria.
Fruit Trade: | 11 al 12 de | Espacio Riesco, | 2100 La asistencia a esta feria, permitié a los
Generacion de | Noviembre Santiago. profesionales intercambiar
redes, conocimientos con entidades de
conferencia vy investigacién en el area de alimentos y
feria para toda establecer vinculos con empresas con
la fruta fresca, nuevas tecnologias desarrolladas en
vegetales y la maquinarias y envases.
cadena de
suministro en
América Latina.

Las imagenes correspondientes a esta actividad se presentan en el Anexo 7.

Difusion

Actividad ejecutada 100% (20 apariciones en prensa comprometidas = 53 apariciones en prensa
realizadas).

Durante la ejecucién del proyecto y resultado de la informacidn relevante generada en las
diversas etapas de éste, se elaboraron diversas publicaciones en prensa escrita, digital, radial y
articulos en revistas especializadas.



A continuacion en el



Cuadro 9, se presentan las publicaciones ligadas al proyecto.



Cuadro 9. Publicaciones de prensa escrita, digital, radial segiin fecha y medio de comunicacién.

Actividad

Medio (N2 publicaciones)

Fecha de publicacion

Huasco: INIA busca elaborar

nuevos productos

TVN Red Atacama

26 de Enero 2015

INIA reforzara innovacion en
alimentos este 2015 frente a
escasez hidrica

Diario de Atacama

Chaniarcillo online

Radio nostalgica

Atacama noticias
Elquehaydecierto.cl

Diario Chafarcillo (edicién impresa)
Diario la estrella del Huasco
Revista GTT (Edicion Marzo-Abril)

26 de Enero de 2015 al 30 de Enero
de 2015

Hortalizas deshidratadas, el nuevo
Snack saludable que buscan
elaborar en Atacama

Nostalgica.cl
Maray.cl

Radio nostalgica
Radio maray
Radio antara

www.radioatacamanuevo mundo.cl

25 al 29 de Agosto de 2015

Agricultores aprenden novedosa
elaboracion de hortalizas
deshidratadas

Diario Chaiiarcillo

28 de Agosto de 2015

Hortalizas deshidratadas suenan
como alternativa de Snack

saludables

Diario Estrella del Huasco

28 de Agosto de 2015

Hortalizas deshidratadas, el nuevo
Snack saludable que buscan
elaborar en Atacama

elnoticierodelhuasco.cl

27 de Agosto de 2015

Hortalizas deshidratadas, el nuevo | Diario de Atacama 1 de Septiembre de 2015
Snack saludable

Copiapo: Presentan varios | TVN Red Atacama 10 de Septiembre de 2015
productos en “EXPOAGRO 2015”

Alimentos atacamefios destacan | Diario de Atacama 30 de Septiembre de 2015

en Santiago

“Participacion de INIA en Feria
Expo Food & Service”

Diario Chanarcillo
Radio Nostalgica
Nostalgica.cl

Elquehaydecierto.cl

200 agricultores asisten a “Expo
INIA Atacama 2015”
nuevas alternativas de produccion

buscando

Diario Chafiarcillo (portada)
Radio nostalgica
Nostalgica.cl

Elyacimiento.cl

01 de Noviembre de 2015




Vida Social: 200 agricultores
asisten a “Expo INIA Atacama
2015” buscando nuevas
alternativas de produccion

Diario Chafiarcillo

08 de Noviembre de 2015

Productos locales destacaron en la
feria nacional “Food Process”

Diario Atacama

11 de Noviembre de 2015

Totoral y Alto del Carmen buscan
liderar elaboracion de hortalizas
deshidratadas

Publicacion de charla técnica
realizada en totoral y alto del
Carmen

Radio profeta
Profeta.cl
Radio nostalgica

Nostalgica.cl

10 Noviembre 2015

Estudiantes visitaron el Centro
Experimental de INIA en Vallenar

Elnoticierodelhuasco.cl

02 de Diciembre de 2015

Jovenes estudiantes visitaron el
Centro de Investigaciones de INIA
recibiendo exclusivos avances en
produccion de hortalizas

Radio madero

Maderofm.cl

02 de Diciembre de 2015

Estudiantes destacados visitan
instalaciones de INIA en Vallenar
para interiorizarse en desarrollo de
cultivos bajo stress hidrico

Provinciadehuasco.cl
Radio nostalgica
Nostalgica.cl

Radio profeta
Profeta.cl

Noticierodelhuasco.cl

02 de Diciembre de 2015

Autoridades constatan avances en
agricultura y planifican nuevas
iniciativas para el sector

Diario Chafarcillo
Goreatacama.gob.cl
Radio nostalgica
Nostdlgica.cl
Atacamanoticias.cl
Noticierodelhuasco.cl
Diarioelheraldo.cl

Elquehaydecierto.cl

12 de Enero de 2015

Seis desafios para la investigacion | Revista GTT Edicion Enero-Febrero
y extension en el sector

agroalimentario

Campo Atacameiio amplia oferta | Revista GTT Edicion Enero-Febrero

agroalimentaria nacional con
alimentos funcionales

deshidratadas
contienen hasta 10 veces mas

Hortalizas

antioxidantes en relacion al
consumo fresco

Atacamanoticias.cl
Radio nostalgica
Nostalgica.cl

Radio amiga

Radioamigavallenar.cl

18 de Marzo al 22 de Marzo del
2015




Huascotelevision.cl
Vallenardigital.cl
Chafdiarcillo.cl
Mundoagropecuario.cl
Diarioatacama.cl

Vallenardigital.cl

Programa acercando a la ciencia al
campo

Radio Amiga

10  participaciones de los
profesionales del proyecto

Marzo del 2015 a Marzo del 2016

Los informes de prensa correspondiente a esta actividad se presentan en el Anexo 8.

Actualizacion del cronograma

En el Cuadro 10 se indica detalladamente las actividades a ser desarrolladas en el periodo.

Cuadro 10. Carta Gantt de las actividades programadas v/s realizadas




Resultados / componentes obtenidos en el periodo

Cuadro 11. Resultados del periodo de acuerdo a indicadores.

Nombre de la Actividad

Descripcion de la Actividad

Avances Indicador de resultado

Seminario de Difusion al inicio y
final del proyecto.

Se realizard un seminario de inicio
donde se daran a conocer los
alcances del proyecto y un
seminario final de entrega de
resultados.

Seminarios realizados.

Conformacion equipo de trabajo.

Se llamara a concurso publico para
ocupar los cargos de Ingeniero en
Alimentos e Ingeniero en ejecucion
agricola. Ademas de la contratacion
del operario agricola.

Equipo de trabajo conformado.

Implementacion de unidades de
validacion

Se implementaran unidades de
deshidratacion en el centro
experimental Huasco, una en
Copiap0 y otra en Valle del Huasco.
Ademas, se implementaran salas o
bodegas de almacenamiento de
hortalizas en fresco y deshidratadas
para luego evaluar su caracter
funcional y su conservacién con
distintas metodologias de
envasado.

Actividad ejecutada 100%

Evaluacion
ensayos

y seguimiento de

El equipo técnico se encargara del
seguimiento y control de las
unidades de validacion.

Actividad ejecutada 100%

Dias de campo

Se realizaran 3 dias de campo Uno
en el centro experimental Huasco
del INIA'y 2 en predios donde estén
implementados las unidades de
validacion.

Actividad ejecutada 100%

Charlas técnicas

Se realizaran charlas técnicas mes
por medio a partir del tercer mes de
ejecucién del proyecto con el
propdsito de capacitar e ir
entregando resultados preliminares
a los beneficiarios del proyecto

Actividad ejecutada 100%

Elaboracion de material técnico de
difusion

El equipo técnico elaborara 3

informativos  sobre  tematicas
acorde con la ejecucién del
proyecto.

Actividad ejecutada 100%

Participacion en congresos,

El equipo técnico participara de

Actividad ejecutada 100%

tanto técnicos como financieros.

eventos técnicos o ferias de | eventos técnicos de difusion del
promocion proyecto, asi como también en
ferias de promocion. Las actividades
de promocidn estaran a cargo del
periodista.
Elaboracion de informes | El equipo técnico entregara en | Informe final elaborado
mensuales forma mensual infirmes de avances




Difusion

Se realizardn diversas actividades
de promocion vy difusién del
proyecto y de los productos
obtenidos con este. El encargado
de coordinar las actividades de
promociéon vy difusidon, serd el
profesional periodista contratado
por el proyecto.

Actividad ejecutada 100%




Anexos
Anexo 1. Imagenes correspondientes a los seminarios de inicio y final desarrollados en

el proyecto.

Seminario de inicio.

>

Imagen 1. Presentacion de proyecto.



Imagen 2. Autoridades regionales participantes del seminario inicial del proyecto.

Seminario final.

—

Imagen 3. Participantes del seminario final del proyecto



Imagen 4. Productos final elaborado durante el proyecto; snack de hortalizas deshidratadas, aji
deshidratado en polvo.

Anexo 2. Conformacion equipo de trabajo - Profesionales seleccionados vy
contratados.

CURRICULUM VITAE DANIELA LEIVA FERNANDEZ

ANTECEDENTES PERSONALES

Nombre: Daniela Teresa Leiva Fernandez

Rut: 16.183.366-5

E-mail: dleiva.fl6@gmail.com

Teléfono: 96668330

Fecha y lugar nacimiento: 31 de mayo 1985, Vallenar.
Nacionalidad: Chilena.

Género: Femenino

FORMACION DE EDUCACION



-Educacion Universitaria: Licenciada de la carrera ingenieria en alimentos; mencion: salud
ambiental periodo 2009; curso de HACCP (Analisis de peligros y puntos criticos de control:
instrumento para evaluar peligros y establecer sistemas de control preventivo) periodo 2010,
Universidad de Antofagasta.

-Educacion media: Liceo Santa Marta, Vallenar

-Educacion basica: Liceo Santa Marta, Vallenar

EXPERIENCIA LABORAL

- Practica Profesional, Supermercado Abarttal, periodo 12 enero-12 de marzo del 2009, Vallenar
tercera regién Chile. Control de calidad.

- Asesoria, “Taller de manejos y regulaciones para la elaboracién y comercializacién de frutas”
periodo 13 -20 mayo del 2010, Pti, Copiapd Tercera regién Chile.

- Asesoria,” deshidratacion de frutas y vegetales, normativas vigentes” periodo 12 junio-12 julio
del 2011, Codesser, Vallenar tercera regién Chile.

- Fiscalizaciones a locales de comida rapida, enero 2012, Proquimia, Antofagasta segunda region
Chile.

- Control de calidad, abril- mayo 2012, Unimarc, Antofagasta segunda regién Chile

- Jefe Técnico, Junio 2012-Febrero 2013, Sodexo Chile, Casino Komatsu, Antofagasta segunda
region Chile.

- Jefe de calidad y desarrollo, mayo-octubre 2013, Agricola Aloe vida, termino de contrato por
quiebre de la empresa, La Serena, cuarta regién Chile.

- Profesional drea alimentos, Actualmente, Instituto de Investigaciones Agropecuarias, Vallenar,
tercera regién Chile.

OTRAS ACTIVIDADES

-Ayudante microbiologia de los alimentos 1 durante el primer semestre del 2010, carrera ing. En
alimentos, Universidad de Antofagasta; Antofagasta.

-Ayudante microbiologia de los alimentos 2 durante el segundo semestre del 2010, carrera ing.
En alimentos, Universidad de Antofagasta; Antofagasta.

-Areas de interés: Investigacion, control de Calidad, manejo de normas 1SO, BPM, HACCP.



CURRICULUM VITAE KAROLINA PEREZ NATES

Karolina Andrea Pérez Nates

Av. Peru N° 1080 Pob. Ventanas.

FONO: 53551025

l.- ANTECEDENTES PERSONALES

FECHA DE NACIMIENTO : 05/04/1988

EDAD : 27 Afos.

NACIONALIDAD : Chilena.

CEDULA DE IDENTIDAD : 16.733.638-8

ESTADO CIVIL : Soltera

LICENCIA DE CONDUCIR : Clase B

EMAIL : karolina.perez19@gmail.com

Il.- ANTECEDENTES EDUCACIONALES

e ENSENANZA BASICA: Completa. 12 a 82 afio basico escuela Ignacio Carrera Pinto
D-59.Vallenar

e ENSENANZA MEDIA: Completa. 12 a 32, Liceo José Santos Ossa B-8, 42 afio medio,
Liceo Politécnico El Olivar. Especialidad Contabilidad. Vallenar.

e ESTUDIOS SUPERIORES: Titulada de Ingenieria en agronomia y licenciada en
agronomia. Universidad de La Serena, Campus Limari, Ovalle.

e SEMINARIOS Y CURSOS
2015

- Curso de “Fisiologia de poscosecha en uva de mesa”, modalidad semipresencial. Pontificia
Universidad Catdlica de Chile.

2013

-Seminario “Panorama hidrico para el sector agricola de la Provincia de Limari.

-Seminario “Analisis del panorama y perspectivas para la agricultura de la regién de Coquimbo.
2012

-Seminario “Avances de la produccidn de Almendros en la Region de Coquimbo”. Dictado por la
Universidad de La Serena.

2011


mailto:karolina.perez19@gmail.com

-Capacitacién en Buenas Practicas agricolas en el uso de Productos fitosanitarios. Dictado por la
Asociacion de Fabricantes e importadores de Productos Fitosanitarios Agricolas A.G.

lll.- ANTECEDENTES LABORALES

e 2015 (Mayo a la actualidad): Ayudante de investigacion, proyecto “caracterizacion de
las propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia
solar en la regidn de Atacama, como estrategia de agregacidon de valor a estos
productos”. Instituto de investigaciones agropecuarias, Centro experimental Huasco,
Vallenar.

e 2014-2015 (diciembre a marzo): Control de procesos en packing de uva de mesa.
Empresa Tecnologia desarrollo y calidad (TDC), agricola Campillay. Alto del Carmen.

e 2012 (Marzo — Abril): Practica estival IV, carrera de Ingenieria en Agronomia, cargo de
operario de produccidn en planta reproductora de cerdos .Empresa Agrocomercial A.S
(AGROSUPER).

e 2011 (Noviembre): Practica estival Ill, Experiencia de las distintas condiciones de la
Zona Centro Sur de Chile.

e 2008 — 2011 (Enero — Febrero- Marzo): Practica estival Il y trabajo por temporada
agricola, como Supervisor (a) de linea de procesamiento en Packing de Uva de mesa.
Agricola Campillay. Alto del Carmen.

e 2006 (Enero — Febrero): Practica profesional, técnico de nivel medio en contabilidad,
en AFP Provida BBVA, cargo cajera. Sucursal Vallenar.

CURRICULUM VITAE DOMINQUE LARREA WACHTENDORFF

PERSONAL

Nombre: Dominique Alberto Larrea Wachtendorff.
Edad: 29 afos.

Nacionalidad: Chileno.

Estado civil: Soltero.

Direccidn: Parque las pircas, Chacaltana 653, Vallenar, Chile.



Fono: 57664918.
E-mail: dlarreaw@gmail.com - dominique.larrea@inia.cl

Licencia de conducir: Clase B.

EDUCACION

Magister en Ciencias(c) mencién Ingenieria en Alimentos, Universidad del Bio-Bio,
Chile, 2015 (Trabajo de titulacidon en comision revisora).

Ingenieria en Alimentos, Universidad del Bio-Bio, Chile, 2012.

Licenciatura en Ciencias de la Ingenieria, Universidad del Bio-Bio, 2011.

EXPERIENCIA EN INVESTIGACION

« Investigador y Transferencista en el Area Alimentos (2014-). Instituto de

Investigaciones Agropecuarias C.E. Huasco, Vallenar. Profesional ejecucidn proyectos FIC 2013-
2015. Profesional Apoyo proyecto FIA 2015-2016.

¢ Asistente de Investigacion (2013-2014). Universidad del Bio-Bio, Chillan.

INNOVA-CORFO 11CEIlI-9568. Desarrollo de Productos de Alto Valor para Exportacion, basados
en paltas y recursos marinos que mediante tecnologias innovadoras den una ventaja competitiva
a Chile.

¢ Asistente de Investigacion (2013-2014). Universidad del Bio-Bio, Chillan.

FONDEF D10i1170. Aplicacion de altas presiones hidrostdticas para la estabilizacion
microbioldgica y proteica en vinos blancos como alternativa para reducir el uso de sulfuroso y
bentonita en la industria del vino.

¢ Asistente de Investigacion (2013-2011). Universidad del Bio-Bio, Chillan.
FONDECYT N°1110782. The effect of high pressure treatment on biochemical and

physicochemical properties of pre and postrigor fatty fish muscle.

¢ Asistente de Investigacion (2010-2012). Universidad del Bio-Bio, Chillan.
INNOVA BIOBIO I+D 09-16. Innovation and development of functional lambs meat

products.

PUBLICACIONES




(Noviembre 2015) — Boletin técnico

Tapia, F.; Larrea, D.; Arancibia, V. “Produccién de aceite de oliva como base para la
Denominacién de Origen Valle del Huasco. Antecedentes técnicos y comerciales”. pp 1-78

(Marzo 2015) — Informativo N248

Tapia, F.; Larrea, D.; Arancibia, V. “Cata de aceite de oliva”. pp 1-4.

(Marzo 2015) - Informativo N2

Tapia, F.; Larrea, D.; Arancibia, V. “Caracteristicas sensoriales de aceites de olivas varietales del
Valle del Huasco”. pp 1-4.

(Enero 2015) — Publicacién indexada ISI

Larrea-Wachtendorff, D.; Tabilo-Munizaga, G.; Moreno-Osorio, L.; Villalobos-Carvajal, R.; Pérez-
Won, M. (2014). Proteins Changes Caused by High Hydrostatic Pressure: A study using
differential scanning calorimetry (DSC) and Fourier transform infrared (FTIR) spectroscopy. Food
Engineering Reviews 7:222-230.

(Diciembre 2015) — Publicacion indexada ISI

Cerda-Leal, F.; Lopez, G.; Nova, R.; Tabilo-Munizaga, G.; Larrea-Wachtendorff, D. (2015).
Identification and characterization of lactic acid bacteria (LAB) from lambs (Suffolk Down) as a
potential starter culture by in vitro tests. Food Research

International. Submitted.

TESIS

-Effect of high hydrostatic pressure (HHP) and state of rigor on the thermodynamics and
structural properties of myofibrillar proteins from Chilean Jack mackerel (Trachurus
murphyi). Tesis para optar al grado de Magister en Ciencias e Ingenieria en Alimentos,
Chillan, Chile (2016).

-Desarrollo de productos marinados a partir de carne de corderos provenientes de la
region del Bio Bio. Tesis para optar al titulo de Ingeniero en Alimentos, Chillan, Chile
(2012).

PRESENTACIONES

PRESENTACION ORAL: Effect of ripening and variety of olives on oil blends production, to qualify
the var. Sevillana to the O.D. of the Huasco Valley. Larrea-



Wachtendorff, D.; Tapia, F.; Zlatar, J.; Arancibia, V.; Campos, Y. 652 CONGRESS OF THE CHILEAN
AGRONOMIC SOCIETY — Santiago, Chile, October 29, 2014.

PRESENTACION ORAL: Proteins Changes Caused by High Hydrostatic

Pressure: A DSC and FT- IR Study. Larrea-Wachtendorff, D.; Tabilo-Munizaga, G.;
Moreno-Osorio, L.; Villalobos-Carvajal, R.; Pérez-Won, M. INTERNATIONAL
NONTHERMAL FOOD PROCESSING WORKSHOP - Florianopolis,

Brazil, 2013.

PRESENTACION ORAL: Effect of high hydrostatic pressure (HHP) and state of rigor on the
thermodynamics and structural properties of myofibrillar proteins from

Chilean Jack mackerel (Trachurus murphyi). Larrea-Wachtendorff, D.; Tabilo-
Munizaga, G.; Moreno-Osorio, L.; Villalobos- Carvajal, R.; Pérez-Won, M. WORLD
CONGRESS OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, IUFOST

lguazu, Brazil, 2012.

PRESENTACION ORAL: Proteins Changes Caused by High Hydrostatic

Pressure: A DSC and FT- IR Study. Larrea-Wachtendorff, D.; Tabilo-Munizaga, G.;
Moreno-Osorio, L.; Villalobos-Carvajal, R.; Pérez-Won, M. || POSTGRADE
STUDENTS CONGRESS, BIO BIO UNIVERSITY — Chillan, Chile, 2013.

PRESENTACION ORAL: Effect of high hydrostatic pressure (HHP) and state of rigor on the
thermodynamics and structural properties of myofibrillar proteins from

Chilean Jack mackerel (Trachurus murphyi). Larrea-Wachtendorff, D.; Tabilo-
Munizaga, G.; Moreno-Osorio, L.; Villalobos- Carvajal, R.; Pérez-Won, M. |
POSTGRADE STUDENTS CONGRESS, BIO BIO UNIVERSITY — Chillan,

Chile, 2012.

PRESENTACION POSTER: Efecto de la madurez y variedad de las olivas sobre el contenido
fendlico y su relacidn con la calidad sensorial de aceites de olivas del Valle del Huasco. Larrea,
D.*; Tapia, F. ; Arancibia, V. CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA, SOCHITAL —
Chillan, Chile, 2015.



PRESENTACION POSTER: Efecto de la dieta y zona geografica sobre la composicién quimica de
corderos (Suffolk Down) y su influencia sobre la aceptabilidad de productos carnicos marinados.
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Investigador vy transferencista en el drea de

agroindustria olivicola.

Profesor asistente de la asignatura de nutricién en el
procesamiento de alimentos — Nutricidon y Dietetica
4to semestre

Profesor laboratorio de la asignatura de productos
carnicos — Ingenieria en Alimentos 7to semestre

Profesor asistente de la asignatura de nutricién en el
procesamiento de alimentos — Nutricidon y Dietetica
4to semestre

Supervisor de produccion (Practica professional).
Ayudante de laboratorio Microbiologia de Alimentos |
vyl

Ayudante de laboratorio Microbiologia y Parasitologia

Ayudante de Analisis Quimico de Alimentos

LINEAS DE INVESTIGACION Y CONOCIMIENTOS

Instituto de
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Agropecuarias, INIA
Huasco, Vallenar,
Chile.

Universidad del Bio
Bio, Chillan, Chile
Universidad del Bio
Bio, Chillan, Chile
Universidad del Bio
Bio, Chillan, Chile
Productos Fernandez
S.A, Talca, Chile.
Universidad del Bio
Bio, Chillan, Chile
Universidad del Bio
Bio, Chillan, Chile
Universidad del Bio

Bio, Chillan, Chile

Me he desarrollado durante 5 afios como profesional en investigacidn cientifica involucrada con

la empresa, donde he podido desarrollar fuertes condiciones de liderazgo, trabajo en equipo,



conocimientos amplios de desarrollo de productos, innovacién, transferencia tecnoldgica y
trabajo en laboratorio.

- Desarrollo de productos.

- Analisis de alimentos (Quimico, sensorial e instrumental).

- Productos carnicos (Frigorificos, formulacién y elaboracion de productos).

- Productos marinos (Formulacidn y elaboracidn).

- Termodinamica.

- Microbiologia.

- Procesos de Alta presién (Alta presidn hidrostatica y homogenizacién por alta presion).
- Calorimetria.

- Espectroscopia.

- Disefio de experimentos (Investigacion y desarrollo de productos).

- Frutas y hortalizas (Elaboracién de productos minimamente procesados).

CURSOS DE CAPACITACION

2014 — Catador profesional de Aceite de Oliva. 60 horas. Aprobado. (Perugia,
Italia)

2013 — Curso Ingles Avanzado Becas Corfo Chile. 200 horas. Aprobado. (Chillan,
Chile)

2012 — Manejo y Gestion Integrada de la Industria Alimentaria. 45 horas.
Aprobado. (Chillan, Chile).

2012 - Formulacién y desarrollo de productos alimenticios. 40 horas. Aprobado
(Chillan, Chile).

2010 - Coloides en Alimentos. 40 horas. Aprobado (Chillan, Chile)



Anexo 3. Resultados de los ensayos e imagenes correspondientes al item
implementacion y operacion de unidades de validacién.

Los resultados en este anexo se presentan de acuerdo a los objetivos propuestos al inicio del
proyecto.

A continuacion en la Figura 1, se presenta un diagrama de la ejecucion del proyecto en general.

: _ ! -Hortalizas con identidad regional
Materia primas \, -Caracterizacién manejo agronémico

C.E. Huaseco
-Desarrollo de protocolos de secado
(parametros de secado, sensorial).
-Potenciales productos alimentarios

Andlisis funcional

Validacion

Bn zonas

productivas

de la Regidn

de Atacama, . .
= Analisis funcional
= Parametros de secado

Copiapo = Caracterizacién sensorial

= Evaluacién envasado

Figura 1. Diagrama de ejecucién del proyecto.

Objetivo 1: Desarrollar y validar metodologias para deshidratar Hortalizas bajo las condiciones
reinantes en la region de Atacama (energia solar).

-Desarrollo de instrumentos de secado (deshidratadores).

Figura 2. Tres prototipos de secado a distinta escala y costo, desarrollado en el proyecto.



Durante la ejecucion del proyecto, se desarrollaron 3 prototipos, el primero basado en lo
realizado por FAO (2004) y el segundo en lo realizado por Bistoni et al. (20114). El tercer
prototipo fue desarrollado en conjunto con el Centro de Innovacién Energética de la UTFSM. Los
deshidratadores fueron adecuados a las condiciones de la regidn y beneficiarios del proyecto,
mdviles, de bajo costo y con una inclinacién de 30¢.

-Determinacion del protocolo de secado.

Metodologia:

Materia prima
Control calidad
Lavado
Cortado En que formatos?
Pretratamiento Es necesario?
Secado

Envasado Tipos de envase

Almacenamiento

Figura 3. Protocolo de secado preliminar.

De acuerdo a la determinacién del protocolo de secado, se inicio la investigacion usando como
base preliminar el modelo descrito para deshidratacion de vegetales descrito por Singh en el
afio 2002. Sin embargo es necesario adecuar a las hortalizas en estudio y ademas realizar
mejoras en etapas cruciales para lograr calidad en el producto desarrollado. Por otra parte, con
respecto a los formatos y de acuerdo a Segura (2008), los formatos que permiten estudiar mejor
los pardmetros de secado y calidad sensorial, son: lamina, esfera y cuadrado, por lo cual se
establecié un ensayo, el que se muestra a continuacién, junto a los resultados.

ENSAYO FORMATOS

Para evaluar el efecto de la deshidratacion solar sobre las caracteristicas sensoriales y de secado
de hortalizas, se aplicé un disefio factorial de 3x2 completamente aleatorizado (Tabla 1.1),



donde los factores a considerar fueron: (i) Formato de secado: slices, media y cuadros, (ii) Tipo
deshidratacidn: directo e indirecto.

Las variables de respuesta a evaluar fueron: tiempo secado, amargor, olor, color, textura, sabor,
amargor, dulzor, acidez, aroma y aceptabilidad global del producto final. Las evaluaciones fueron
realizadas en triplicado.

Cuadro 1. Disefio experimental utilizado en ensayo formatos.

Directo Indirecto
X X
X X
X X

Preparacion de muestra.

- Slices (10 mm)
- Medio-slices (mitad simétrica)

- Cuadros (2x2 cm).

Proceso deshidratacion.
Deshidratador directo.

Deshidratador indirecto.

Analisis sensorial

-“focus group”, a través de una escala heddnica estructurada de 5 puntos, donde 1 representa
“Muy malo” y 5: “excelente”. Los 3 panelistas fueron consumidores habituales de hortalizas.



Resultados

Curvas de secado - Aji cristal - Deshidratador directo

Curva secado - Berenjena - Deshidratador directo

Cuadros
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Curva secado - Tomate - Deshidratador directo
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Figura 4. Curvas de secado deshidratador directo, para las hortalizas evaluadas segin formato.
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Figura 5. Tiempo efectivo de secado (dias) para las hortalizas en estudio (deshidratador directo).

Al visualizar Figura 4 y 5, se concluye que el formato slices y medio slices, presenta un menor
tiempo de secado en las hortalizas en estudio.

Evaluacién sensorial.
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Figura 6. Atributos sensoriales de aji deshidratado directo, segun formatos de secado.

Formato slices y media vaina, presenta mejores valores para los atributos sensoriales evaluados.
Catalogados como Regulares -> Buenos (Figura 6).



Unidades de valoraciéon sensorial

Berenjena deshidratada directo
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Atributos

Figura 7. Atributos sensoriales de berenjena deshidratada directo, segiin formatos de secado.

Formato slices y medio slices, presenta mejores valores para los atributos sensoriales evaluados.

Catalogados como Regulares -> Buenos (Figura 7)

Unidades de valoracion sensorial
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Figura 8. Atributos sensoriales de tomate deshidratado directo, segun formatos de secado.

Formato slices y medio slices, presenta mejores valores para los atributos sensoriales evaluados.
Catalogados como Buenos -> Excelente (Figura 8).

Zapallo italiano deshidratado directo

3 4 h I Slice
@3 1/2 Slice
[ Cuarto

Unidades de valoracion sensorial

0

Apariencia Olor  Color Textura Sabor Dulzor Aroma Aceptabilidad global

Atributos

Figura 9. Atributos sensoriales de zapallo italiano deshidratado directo, segun formatos de
secado.

Formato slices y medio slices, presenta mejores valores para los atributos sensoriales evaluados.
Catalogados como Buenos -> Excelentes (Figura 9).

En conclusidn, de acuerdo a lo evaluado en las hortalizas deshidratadas en el secador directo
(Figuras 4 al 9), los formatos slices y medio slices-media vaina, presentan un mejor perfil
sensorial y de secado.
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Figura 10. Curvas de secado deshidratador indirecto, para las hortalizas evaluadas segun

formato.
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Figura 11. Tiempo efectivo de secado (dias) para las hortalizas en estudio (deshidratador
indirecto).

De acuerdo a lo visualizado en la Figura 10 y 11, el formato slices y medio slices, presenta un
menor tiempo de secado en las hortalizas en estudio.

Evaluacion sensorial.
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Figura 12. Atributos sensoriales de aji deshidratado indirecto, segin formatos de secado.

El aji en deshidratacién indirecta, presenta una alta gomosidad, la cual se visualiza en media
vainay entero, lo cual no fue aceptable del punto de vista de apariencia, por lo cual se evaluaron
solamente los formatos slices.

De acuerdo a Figura 12, el formato slices fue catalogado como Regulares -> Buenos.



H Berenjena Slice
H Berenjena 1/2 Slice

i Berenjena Cuadro

Figura 13. Atributo sensorial de berenjena deshidratada indirecto, seguin formatos de secado.

Al visualizar la Figura 13, se puede inferir que el formato slices y medio slices, presenta mejores
valores para los atributos sensoriales evaluados. Catalogados como Regulares -> Buenos.

B Tomate Slice
B Tomate 1/2 Slice

B Tomate Cuadro

Figura 14. Atributos sensoriales de tomate deshidratado indirecto, segin formatos de secado.

Formato slices y medio slices, presenta mejores valores para los atributos sensoriales evaluados.
Catalogados como Regulares -> Buenos (Figura 14).



B Zapallo italiano Slice

B Zapallo italiano 1/2 Slice

i Zapallo italiano Cuadro

Figura 15. Atributos sensoriales de zapallo italiano deshidratado indirecto, segliin formatos de
secado.

Formato slices, medio slices y cuadro, presentan valores altos para los atributos sensoriales
evaluados. Catalogados como Buenos -> Excelentes (Figura 15).

En conclusidn, de acuerdo a lo evaluado en las hortalizas deshidratadas en el secador indirecto
(Figuras 10 al 15), los formatos slices y medio slices, presentan un mejor perfil sensorial y de
secado.

A raiz de lo obtenido en este ensayo, se realizdé una evaluacién sobre el espesor adecuado del
slices, desde el punto de vista de secado y sensorial, lo cual se muestra a continuacién .

ENSAYO ESPESOR SLICE.

Metodologia:

En este ensayo se aplicd un disefio completamente aleatorizado (Cuadro 1), donde los factores
a considerar fueron: (i) Formato de secado: slices (ii) Tipo deshidratacion: directo e indirecto.
Las variables de respuesta a evaluar fueron: pardmetros medibles en secado y evaluacién
sensorial (atributos). Las evaluaciones fueron realizadas en 3 repeticiones por triplicado (n=9).

Cuadro 2. Disefio experimental ensayo espesor de slice.

5mm 8mm 10mm 12mm

Método
Directo Indirecto  Directo Indirecto Directo  Indirecto Directo Indirecto
Formato

Slice X X X X X X X X



Preparacion de muestra.
Slices 5 mm, 8 mm, 10 mmy 12 mm
Proceso deshidratacidn.
Deshidratador directo.
Deshidratador indirecto.
Analisis sensorial
Los datos experimentales de los parametros de secado fueron analizados cualitativamente
mediante de curvas de secado a través de graficas Scatter 3D utilizando software OriginPro 8.

Los datos obtenidos de la evaluacidn sensorial fueron analizados cualitativamente mediante la
determinacién de calidad total interpretado en graficas de barras. La calidad total se determiné
de de acuerdo a lo realizado por Méndez (2013), mediante la siguiente proporcién:

=((C4*0,15)+(C5*0,05)+(C6*0,05)+(C7*0,25)+(C8*0,05)-(C9*0,03)+(C10*0,03)-
(C11*0,03)+(C12*0,06)+(C13*0,3)).

Resultados

Curva secadeo - Berenjena - Deshidratadar prototipe 2 Curva secado - Tomate - Deshidratador prototipo 2
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Figura 16. Curvas de secado deshidratador directo, para las hortalizas evaluadas segin espesor.
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Figura 17. Tiempo efectivo de secado (dias) para las hortalizas en estudio (deshidratador

directo).

De acuerdo a la Figura 16 y 17, el formato 5 mm, presenta menor tiempo de secado en las

hortalizas en estudio.

Evaluacion sensorial
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Figura 18. Calidad sensorial de hortalizas segin formato, en deshidratacion directa.



De acuerdo a Figura 18, el formato 5 mm, presenta mayores unidades de calidad para los
atributos sensoriales evaluados. Catalogados como Buenos -> Excelentes.

Cabe destacar, que no se realizé analisis sensorial de aji por el picante presente a mayor espesor,

el cual fue molesto para el panel evaluador, por lo cual, se tomé en cuenta el comportamiento
en secado.
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Figura 19. Curvas de secado deshidratador indirecto, para las hortalizas evaluadas segun
espesor.
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Figura 20. Tiempo efectivo de secado (dias) para las hortalizas en estudio (deshidratador

indirecto).

De acuerdo a la Figura 18 y 19, el formato 5 mm, presenta menor tiempo de secado en las
hortalizas en estudio

Evaluacion sensorial
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Figura 21. Calidad sensorial de hortalizas segin formato, en deshidratacidn indirecta.

Formato 5 mm, presenta mayores unidades de calidad para los atributos sensoriales evaluados.

Catalogados como Regulares -> Buenos (Figura 19).

No se realizé analisis sensorial de aji por el picante presente a mayor espesor, el cual fue molesto
para el panel evaluador, por lo cual, se tomd en cuenta el comportamiento en secado.

Conclusiones preliminares:

Finalmente de acuerdo a los resultados preliminares obtenidos y basado en los objetivos del
proyecto, los distintos formatos evaluados y posteriormente seleccionados pueden ser
utilizados en diversas preparaciones alimenticias y en algunos productos especificos, los cuales

se describen a continuacion:

- Ajienslices 5 mm-> Preparaciones culinarias (salsas, rellenos y decoracidn) y Snack para

adultos.
- Aji en media vaina -> Aji cristal en polvo como condimento.
- Berenjena slices 5 mm-> Snack saludable.
- Tomate slices 5 mm -> Snack saludable.

- Zapallo italiano slices 5 mm-> Snack saludable.



- Es necesario evaluar el efecto de los pretratamientos sobre la actividad de degradacion
que puede estar afectando la perdida de color en alguna de las matrices evaluadas.

ENSAYO PRETRATAMIENTOS

Metodologia:

Cuadro 3. Disefio experimental ensayo pretratamientos.

Blanqueado Sulfitado Acido citrico Control
Méto Direc  Indirec Direc  Indirec Direc Indirec Huas Copia
to to to to to to co po
Formato
Slice X X X X X X
Cuadro/Cuar
X X X X X
tos
-Disefio de completamente aleatorizado.
- Analisis sensorial.
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Figura 22. Calidad sensorial de hortalizas segun pretratamientos, en deshidratacién directa.




De acuerdo alovisualizado en la Figura 20, se infiere que las muestras evaluadas con los distintos
pre-tratamientos fueron categorizadas por el panel como Regular > Bueno, tanto para el control
como para los pre-tratamientos sulfitado, acido citrico. El pre-tratamiento con blanqueado
resulto estar en la categoria Muy malo > Malo. El acido citrico presenta una leve acidez
detectada por el panel. El control no presenta diferencias con los pretratamientos de acido
citrico y sulfitado.
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Figura 23. Calidad sensorial de hortalizas segln pretratamientos, en deshidratacién indirecta.

La Figura 23 muestra que las muestras evaluadas con los distintos pre-tratamientos fueron
categorizadas por el panel como Malo > Regular, esto se debe a la mal desempeino del
deshidratador para la elaboracidon de estos productos. El pre-tratamiento con blanqueado
obtuvo los valores menores de unidades de calidad. El acido citrico presenta una leve acidez
detectada por el panel. El control no presenta diferencias con los pretratamientos de acido
citrico y sulfitado.

Conclusiones del ensayo pretratamientos:

De acuerdo a los resultados obtenidos, se concluye lo siguiente:

> El deshidratador directo, es el que presenta mejores valores de unidades de calidad,
independiente del pre tratamiento evaluado.

> El control presenta similares valores de unidades de calidad con los pre tratamientos de
sulfitado y acido citrico, en hortalizas deshidratadas de manera directa e indirecta, sin embargo,



el realizar un pre tratamiento con acido citrico produce leves tonos perceptibles de acidez al
momento de consumir el producto, por otra parte el metabisulfito de sodio, ampliamente
utilizado en la industria de materias primas vegetales, se ha comprobado su potencial
cancerigeno.

En este contexto, se concluye no utilizar pre tratamientos, manteniendo el cardcter de natural
de las hortalizas deshidratadas.

De acuerdo a lo investigado en este objetivo se define como protocolo de secado lo que se
muestra en la figura a continuacion.

Materia prima

Control calidad

Lavado

Cortado slice 5
mm

Secado

Envasado

Almacenamiento

Figura 24. Protocolo de secado de hortalizas deshidratadas.

Objetivo 2: Evaluar las propiedades funcionales de las hortalizas en fresco y deshidratadas que
se obtengan.

Metodologia:

-Luego de tener el proceso de secado validado, se realizaron analisis de compuestos funcionales
en fresco y deshidratado con el objeto de determinar el efecto del proceso sobre estos
compuestos de relevancia. En alimentos para definir la funcionalidad de un alimento, es
ampliamente utilizada la capacidad antioxidante.

Cuadro 4. Disefio experimental ensayo capacidad funcional.

Tomate Zapallo italiano Aji Berenjena

Direct Indirec Direct Indirec Direct Indirec Direct Indirec
Método o to o to o to o) to



Paraxqetro

Capacidad
antioxidan X X X X X X X X
te

A partir de estos resultados se elegira el mejor método de deshidratacion.

-Disefio de completamente aleatorizado.

-Estadistica descriptiva y Andeva de dos vias.

-Test de comparacion (multiple) de medias LSD al 5% significancia.

-V.R: Capacidad antioxidante, compuesto funcional de acuerdo a hortaliza en evaluacidn.

Resultados:

350 -

300

/g
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Aji fresco )

Aji directo
Aji fresco a

Aji indirecto i

Berenjena fresco (]

Aji indirecto
Zapallo fresco [

Tomate fresco [ ]
Zapallo fresco [
Tomate fresco [ ]

Tomate directo
Zapallo directo

Tomate indirecto U

Berenjena directo .\

Berenjena fresco [
Berenjena indirecto

Tomate indirecto [

Zapallo indirecto
Zapallo indirecto

Berenjena indirecto

Atacama Zona central

Figura 25. Capacidad antioxidante de hortalizas en fresco y deshidratadas de la Regién de

Atacamay Zona Central.

Al [] BERENJENA [1 TOMATE ][ ZAPALLO [1
Fresco 54,9 - 24,1 - 14,47 - 26,9 -
Atacama Directo 307,3 6 254,5 11 109,9 8 74,6 3

Indirecto 343,8 6 269,2 11 111,9 8 721 3



Fresco 12,4 - 12,29 - 22,1 - 5,08 -
Zona

central .
Indirecto(*) 123,6 10 136,56 11 442 2 8467 17

Figura 26. Rango de concentracién de capacidad antioxidante.
De acuerdo a lo visualizado en la Figura 25 y 26, Se visualiza una mayor cantidad de compuestos
antioxidantes, en las hortalizas de la regidon de Atacama. Se observa un efecto de concentracién

de compuestos antioxidantes, encontrando rangos de 3 a 11 veces su capacidad antioxidante en
comparacion a su consumo en fresco.

Conclusiones del ensayo de capacidad funcional:

>Las hortalizas de la Region de Atacama, en su consumo fresco presentan una mayor capacidad
antioxidante que las hortalizas provenientes de la zona central.

>Al realizar una deshidratacion solar en hortalizas como el tomate, aji cristal, berenjenay zapallo
italiano, independiente de la metodologia, se observa un efecto de concentracidon de los
compuestos beneficiosos, relacionados con una alta capacidad antioxidante de las hortalizas
deshidratadas.

>Es importante mencionar que cualquier matriz alimentaria que muestre existencia de
capacidad antioxidante (>0 umol ET/g) presenta un rol beneficioso para el organismo y en
adicion, los resultados estan presentados en 1 gramo de muestra, siendo facilmente escalable a
raciones diarias de consumo de cada hortaliza que va por sobre los 150 g, en el caso del zapallo
italiano, berenjena y tomate, lo cual aumenta la significancia de estos resultados.

Eleccion del mejor método de deshidratacion:

“El mejor método de deshidratacion, bajo las condiciones de Atacama y evaluado en las
hortalizas en estudio fue el deshidratador directo, el cual tuvo menor costo, mayor desempeno
en el secado (tiempo de secado menores), hortalizas deshidratadas con mejores propiedades
sensoriales y buenas caracteristicas funcionales.

Objetivo 3: Evaluacidn tipo de envases.

Cuadro 1. Cuadro resumen de evaluacion de envases realizada en el proyecto.



Envase Descripcidn Tiempa Resultado Apreciacidn Observacion
Frasco de vidrio Se depositaron | 3 meses, -Optima Medianamen | Utilizable en
hortalizas presentacion te positiva cadenas mds
deshidratadas Organolépticament avanzadas en
sobre  aceite e aceptable la elaboracion
de oliva. -Aceite se enrancia de estos tipos
de productos
Clamshell Se depositaron | dsemanas. | -Pérdida de | Negativa Descartado
F : hortalizas pigmentacion  de
deshidratadas las hortalizas
sabre un -Alta gomosidad
clamshell Y -Sabores
fueron indeseados.
cubiertas con -Intercambio de
papel alusa. humedad
Polietilena alta densidad con | Sg 3 meses Organolépticament | Positiva Mejor
ausencia de OXIEEND | Fimacenaron & dptimas presentacion
[i""""“':i“"” de nitrogena) hortalizas Mantiene las para este tipo
deshidratadas condiciones de la de productos.
en una bolsa hortalizas, Tecnologia
con aplicacién principalmente adoptable
de  nitrogeno preserda la Por los
con grado crocancia  y el productores.
alimentaric, color,

Se visualiza el buen desempefio del envasado en polietileno de alta densidad en ausencia de

oxigeno.

A raiz de estos resultados, se disefiaron y enviaron a fabricar envases para almacenar hortalizas

deshidratadas a la empresa nacional ITALPLAST, la cual se especializa en la manufactura de

envases para alimentos deshidratados.

Objetivo 4: Transferencia de resultados.

Se implementaron unidades de validacidn en las zonas productivas de la Regién de Atacama:

Huasco (Hacienda Nicolasa).

Copiapd (Sector San Pedro).

Se realizaron 3 ciclos productivos junto a los productores, lo cual se muestra en imagenes a

continuacion.



[] No e puede mesror la magen en ste momento

Imagen 1. Profesional de transferencia del proyecto, junto al productor Sergio Rubilar, durante
el tercer ciclo productivo de obtencidn de hortalizas deshidratadas, en la unidad de validacién
instalada en Copiapé.

- ‘ gl

Imagen 2. Profesional de transferencia del proyecto, junto al productor Orlando Diaz, durante
el tercer ciclo productivo de obtencidn de hortalizas deshidratadas, en la unidad de validacion



instalada en el Valle del Huasco.

Productos obtenidos:

Habilitacion de sala de almacenamiento y envasado de hortalizas, y obtencidon de resolucion

sanitaria para produccién de hortalizas en fresco y deshidratadas.

Se establecio la primera planta modelo productora de hortalizas la cual es y serad un referente
para que los agricultores regularicen sus sistemas productivos bajo la normativa sanitaria
vigente (Resolucién Sanitaria de una planta de almacenamiento y envasado de hortalizas).

A continuacion se muestra algunas imdgenes correspondientes a la habilitacién de la sala de

procesos.
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Anexo 4.

Imagenes correspondientes a los dias de campo desarrollados en el proyecto.

Dia de campo 19 de Agosto de 2015
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Imagen 1. Palabras de inicio del Dia de Campo, a cargo de la Gobernadora de la Provincia del
Huasco y Directora del proyecto Verénica Arancibia Araya.
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Imagen 2. Charla técnica desarrollada por la profesional del proyecto Daniela Leiva.



Imagen 3. Productos preliminares desarrollados durante el proyecto que fueron mostrados en
el dia de campo a los asistentes.




Imagen 4. Profesional del proyecto mostrando el funcionamiento del deshidratador indirecto
unifamiliar de 6 kg de capacidad.

Imagen 5. Autoridades asistentes al dia de campo del proyecto junto a la directora del proyecto
Verdnica Arancibia Araya.



Imagen 6. Profesional del proyecto Dominique Larrea, junto a los horticultores de la provincia
de Copiapd, Don Juan Diaz y Don Guillermo Davil, ambos del sector San Pedro y Prodesal de
Alto del Carmen.



Dia de campo 17 de diciembre de 2015

T W %". M_/\‘\

Imagen 1. Presentacién realizada por la profesional del proyecto, el titulo de esta presentacion
“deshidratacion de hortalizas, una nueva alternativa para agregar valor a la materia prima de
nulo valor comercial en la Regidn de Atacama”

Imagen 2. Grupo de horticultores asistentes al segundo dia de campo realizado en la parcela del
productor Sergio Rubilar, en el sector de San Pedro, Copiap6.



Dia de campo 16 de marzo de 2016

-
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Imagen 1. Asistentes al dia de campo.



b

Imagen 2. Profesional del proyecto, durante la exposicién a los productores asistentes al dia de
campo.
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Imagen 3. Productores y profesionales de la educacion, visualizan “in situ” la deshidratacion de
hortalizas.



Imagen 4. Profesional durante charla expositiva, en la sala de almacenamiento y produccion de
hortalizas, enfocada en los requisitos que se deben cumplir para la obtencién de resolucion
sanitaria.

Anexo 5 Imagenes correspondientes a las charlas técnicas desarrolladas en el
proyecto.

Imagen 1. Charla técnica N21, “deshidratacidn de alimentos”, realizada en la localidad de totoral



Imagen 2. Charla técnica N22, “deshidratacion de alimentos”, realizada en C.E. Huasco a
horticultores del Valle del Huasco.

Imagen 3. Charla técnica N23, “Tipos de deshidratacién solar”, realizada en C.E. Huasco a
estudiante y académicos de la Regién de Atacama.

s.

Imagen 4. Charla técnica N24, “Tipos de deshidratacion solar”, realizada en C.E. Huasco a
estudiante y académicos de la Regién de Atacama.



Imagen 5. Charla técnica N25, “Tipos de deshidratacion solar”, realizada en C.E. Huasco a
estudiante y académicos de la Regidn de Atacama.

o

Imagen 6. Charla técnica N26, “Efecto del deshidratado solar sobre las caracteristicas funcionales
de las hortalizas deshidratadas”, realizada a estudiantes y académicos de la Region de Atacama.



Anexo 6 Material técnico de difusion elaborado en el proyecto.

Solanum melongena L.) EN LA REGION DE ATACAMA.

Karolina Pérez Nates

Ingeniera Agronomo.

Verdnica Arancibia Araya
Ingeniera en Alimentos.

Dominique Larrea Wachtendorff
Ingeniero en Alimentos.

Daniela Leiva Fernandez
Ingeniera en Alimentos

Antecedentes generales

La berenjena (Solanum melongena L.)
pertenece a la familia Solanaceae, es una
planta perenne de crecimiento
indeterminado con tallos erguidos y
vellosos de entre 30 a 70 cm de altura. Sus
frutos son bayas alargadas de pulpa
esponjosa y semillas de color amarillo. Su

ciscara es delgada, color violaceo.

Foto1: Planta de berenjena con pncia
de flores y cuaja de los primeros frutos.

paginas).

Una de las principales propiedades de la
berenjena es su alto contenido en
antioxidantes y polifenoles- Segiin estudios
el contenido de fenoles varia en un rango
de 34.46 mg/100g a 60.70 mg/100g para
las diferentes variedades de berenjena
(Raigdn et al., 2008). Entre los compuestos
fendlicos, el mas abundante es el &cido
clorogénico que  otorga
propiedades beneficiosas para la salud.
Ademais se debe destacar que el fruto esti
compuesto mayoritariamente por agua

maltiples

(<90%), por lo que actia como diurético.
Contiene proteinas, carbohidratos, potasio y
en pequefias cantidades fosforo, calcio,
magnesio y hierro. A lo que se suman
vitaminas A, B1, B2, B3, B6 yC.

En Chile existen 47,5 ha cultivadas con
berenjena. La mayor superficie se concentra
en la Regiéon Metropolitana con 23,5 ha,
seguido por la Region de se-encuentsa Arica
v Parinacota con 9,8 ha y Atacama con 6,0
ha, (INE 2007).

INFORMATIVO N%xx
Marzo 2016

Figura 1. Articulo técnico N21 elaborado con la informacién generada durante el proyecto (4

Pigina 1



' DESHIDRATACION MEDIANTE ENERGIA

SOLAR EN LA REGION DE ATACAMA

Daniela Leiva Fernandez
Ingeniero en Alimentos

Dominique Larrea Wachtendorff
Ingeniero en Alimentos, MSc.
Verdnica Arancibia Araya
Ingeniero en Alimentos.

Karolina Pérez Nates

Ingeniero Agrénomo.

Desde hace varios afios se ha puesto gran
interés en determinar los beneficios de la dieta
en la salud y diferentes estudios ponen énfasis
sobre los beneficios de los productos vegetales
en la reduccibn del riesgo de diferentes
enfermedades.

Una problemitica que limita el consumo de
hortalizas es su marcada estacionalidad y el su
alto contenido en agua, situacién que los hace
muy perecederos. En este sentido, el desarrollo
de nuevos productos a base de vegetales
deshidratados, de alta calidad, con una mayor
vida 1til, se hace interesante a la hora de
ampliar y diversificar su disponibilidad en el
mercado

El secado es un método ampliamente utilizado
en la preservacion de frutas y vegetales, y en la
produccitn de deshidratado de alimentos; es un
sistema que ademés de proporcionar un
ambiente dificil para el crecimiento microbiano,
reduce el costo de transporte y almacenamiento
por la disminucién del peso y volumen de los
productos.

Una de las alternativas del secado de alimentos
es el uso de energias renovables no
convencionales como la energia solar, la que
presenta ventajas: ser una fuente gratuita,
limpia e inagotable que no genera impacto
ambiental.

paginas).

Existen 2 tipos de secado solar: de tipo
directo (radiacion directa sobre el alimento) e
indirecto.

Fotografias 1y 2 .Deshidratadores tipo indirecto
(izquierda) y directo (derecha) instaladas en el
Centro Experimental Huasco.

Desde el punto de vista comercial una
importante ventaja de utilizar esta técnica, es
que al convertir un alimento fresco en uno

INFORMATIVO N%xx
Abril 2016

Figura 2. Articulo técnico N22 elaborado con la informacién generada durante el proyecto (4

Péginal



fIZUﬂIE)N SANITARIA SALA DE PRODUCCION

DE HORTALIZAS

Dominigue Larrea Wachtendorff
Ingeniero en Alimentos. M5Se
Veronica Arancibia Araya
Ingeniera en Alimentos.

Daniela Leiva Fernéndez
Ingeniera en Alimentos

Karolina Pérez Nates

Ingeniera Agrénomao.

De la huerta a la mesa

Las hortalizas en sus distintas formas de
consumo, son  alimentos  nutritives v
seludables a cualquier hora del dis, lo cusl
se¢ refleja en su alto consamo @ mivel
nacional, legado a cifras sobre los 1oo
kg/efio/persona, de acuerdo a lo informadao
por la FAQ [2008). No obstante, las
hortalizas cuando se comsumen en fresco
presentan una gran desventaja, y& que son
un producto altamente perecedero, lo cual
hace que se generen eltas pérdidas para el
rubro. En la actualidad, una de la formas de
aumentar la vida 4til de las hortalizas,
preservar el freseor y el valor nutricional
{por lo cusl mavor valor agregado), e= la
produccion  de  alimentos con  minimao
proceso en fresco (MPF), lo cual se refiere 2
un leve proceso anterior al envesado, va sea
lavado, pelado v/o troceado, sin adicion de
ningin aditivo v preservante. Este formato
de prodoceitm de hortslizas, goza de
variedos  beneficios  tanto  para el
consumidor como para el productor, sin
embargo, el productor en la actualidad debe
cumplir con  ciertas exigencias para la

paginas).

elaboracion de estos productos. En este
contexto, INIA en su constante vinculo con
las necesidades de los productores a mivel
regional, he desarrolledo un  paguete
tecnolégico que va en avuda directa al
horticultor, entregindale las herramientas
bésicas para optar a la resolucion senitaria
de una planta de produccitm de hortalizas
MPF, todo esto enmarcado en el provecto
FIC Gore Atecama “Caracterizacion de las
propiedades  funcionales de hortalizas
frescas v deshidratadas mediante energia
solar en la region de Atacama como
estrategia de agregecion de valor a estos
productos”,

A continuacion se presenta todo el material
técnico  referente a la  obtencién  de
resolucitn sznitaria pera una plantz de
hortalizas MPF.

Resolucidn sanitaria

Definicion

La resolucion  sanitaria (RS), es un
documento gue autoriza una  ectividad
comercial especifica, la cual puede estar
relacionada con la producciin,
preservacion, conservaciim, envasadao,
expendio de alimentos, entre otros. La RS
vela por que se cumpla con todas las
condiciones técnicas  {reguisitos] para
controlar los riesgos asociados a la actividad
definida.

INFORMATIVO N%xx
Marzo 2016

Figura 3. Articulo técnico N23 elaborado con la informacién generada durante el proyecto (4
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INK ORMATIV()

DESHIDRATADAS.

Dominique Larrea Wachtendorff
Ingeniero en Alimentos.

Verénica Arancibia Araya
Ingeniera en Alimentos.

Daniela Leiva Ferniandez
Ingeniera en Alimentos

Karolina Pérez Nates

Ingeniera Agronomo.

Las hortalizas en sus distintas formas de
consumo, son alimentos nutritivos v
saludables a cualquier hora del dia.

No obstante, las hortalizas cuando se
consumen en fresco presentan una gran
desventaja, ya que son un producto
altamente perecedero, lo cual hace que se
generen altas pérdidas para el rubro. En la
actualidad, unz de la formas de aumentar la
vida dtil de las hortalizas, es la
deshidratacién, la cual permite preservar
por mas tiempo el producto, conservando o
a veces mejorando el sabor, color, ¥ en
algunos casos el contenido nutricionel de
estos se ve afectado o privilegiado,
dependiendo de cada proceso.

Dentro de las ramas de la deshidratacion
existe la deshidratacién solar, la cual se
realiza mediante energia solar presente en
algunas zonas beneficiadas con esta fuente
natural resulta una solucién productiva a
las altas pérdidas en el rubro hortaliceros y
la forma de transformarlas en unz materia
primz con un alto valor agregado, sin
embarge es necesario medir el efecto de

paginas).

"CALIDAD FUNCIONAL DE HORTALIZAS

esta metodologia sobre la composicion
funcional. En este contexto, el INIA C.E.
Huasco desarrolld durante la ejecucion del
proyecto FIC *X", un ensayo de
determinaciéon del efecto de la
deshidratacién sclar sobre la calidad
funcional del tomate, zapallo italiano,
berenjena y aji cristal, cuales resultados se
presentan en este informativo.

2Qué es un alimento funcional?

Un alimento funcional es un alimento que
aparte de entregar un valor energético o
nutricional, posee compuestos beneficiosos
para ¢l organismo.

Las hortalizas
funcional

Las hortalizas se presentan como un
alimento funcional por naturaleza, debido a
su alto contenido de fibra, ademés, poseen
algunos compuestos como el licopeno en el
tomate, el acido clorogénice en el zapallo
italiano y la berenjena y la capsaicina en el
aji, que en algunas décadas se han
descubierto su potencial accién sobre
algunas patologias degenerativas.

como azlimento

"Permitan a los alimentos que sean su
medicina y la medicing que sea su
alimente” (Hipdcrates, qooac).

INFORMATIVO N°xx
Marzo 2016

Figura 4. Articulo técnico N24 elaborado con la informacién generada durante el proyecto (4
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Anexo 7 Imagenes correspondientes a la participacion en ferias, congresos y eventos
técnicos.

Yy

CONAF

Imagen 1. Stand INIA en participacién de feria Expo Food & Service 2015.
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Imagen 2. Stand INIA en participacién en Expo Agro Copiapd 2015.



Imagen 3. Profesionales del proyecto Investigadores junto a los investigadores de mayor
prestigio en el area deshidratacién de alimentos, Dr. Joao Laurindo de la Universidad Unicamp
(extremo derecho) y el investigador nacional Dr. Luis Andrés Segura de la Universidad del Bio
Bio (en el centro), durante la participacion en el Congreso Nacional de Alimentos Sochital.



Imagen 5. Profesional del proyecto durante participacién en Feria Expo Food & Process 2015.



Imagen 6. Profesional del proyecto durante participacién en Feria Expo Food & Process 2015.



Imagen 7. Profesional del proyecto durante participacidon en Feria Expo Food & Process 2015.
Visita del Ministro de Agricultura Don Carlos Furche y Director Nacional del INIA Don Julio
Kalazich.



Imagen 8. Profesional del proyecto durante participacién en Feria Fruit Trade 2015.



Imagen 9. Profesional del proyecto durante participacién en Feria Fruit Trade 2015. Visita del
Ministro de Agricultura Don Carlos Furche.



Anexo 8 Difusidn: Publicaciones y notas de prensa relacionadas con la ejecucion del
proyecto.

INIA

Periodo de publicacion, ENERO 2015 a MARZO 2016.-

ATACAMA

1.-

e  Huasco: INIA busca elaborar nuevos productos
. Noticia publicada en TVN Red Atacama
e Enlace de la noticia: http://www.24horas.cl/regiones/atacama/huascoinia-busca-
elaborar-nuevos-productos-1567213
. Valoracidn de la nota: positiva

Hortalizas deshidratadas o alimentos para el ganado desde los residuos del aceite
de oliva. Son parte de los estudios que el Inia realiza para innovar con nuevos
productos en la region.


http://www.24horas.cl/regiones/atacama/huascoinia-busca-elaborar-nuevos-productos-1567213
http://www.24horas.cl/regiones/atacama/huascoinia-busca-elaborar-nuevos-productos-1567213

REGIONES = Atacama

Huasco: Inia busca elaborar nuevos productos

Huasco: Inia busca elaborar nuevos
productos

Hortalizas deshidratadas o alimentos para el ganado desde los residuos del aceite de
oliva. Son parte de los estudios que el Inia realiza para innovar con nuevos productos
en la region.



¢ INIA reforzara innovacion en alimentos este 2015 frente a escases hidrica
e Noticia publicada en Diario de Atacama (pagina 7)
e Valoracion de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia prima,
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con foco en
la generacién de alimentos con valor agregado durante el 2015. En una ceremonia
realizada en el Centro Experimental INIA Huasco, fueron presentados los proyectos FIC
“Caracteristicas de las propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas
mediante energia solar”, “Evaluacidn del uso alperujo como ingrediente de alimentacion
en ganado caprino” y “Obtencidn de hortalizas baby mediante sistemas productivos de
bajo requerimiento hidrico”; iniciativas financiadas con fondos de innovacién para la
competitividad del Gobierno Regional de Atacama del afio 2014.

Reforzaran innovacion en alimentos este
2015 debido a la escasez hidrica

AGRICULTURA. [ la actividad participaron autoridades de la region, ademas del
director nacional de INIA y agricultores de las provincias de Copiapo y Huasco.

on el objetivo de buscar
' nuevas alternativas pro-
uctivas con la misma
materia prima, el Instituto de
Investigaciones Agropecuariis
(IN1A) desarroliard proyectos
con foco en la generacion de ali-
mentos con valor agregado du-
rante el 2015. En una ceremo-
nia realizada en el Centro Expe-
rimental INIA Huasco, fueron
presentados los proyectos FIC
“Caracteristicas de kas propie-
dades funcionales de hortalizas
frescas y deshidratadas me-
diante encrgia solar”, “Evalua-
¢ion del uso alperujo como in-
grediente de alimentacion en
ganado caprino” y “Obtencion
de hortalizas baby mediante
sistemas productivos de bajo
requesimiento hidrico”™; inicia:
tivas financiadas con fondos de
innovacion parala competitivi-
dad del Gebierno Regional de
Atacama del ano 2014,
El lanzamiento contd con
la presencia del intendente de
la regién Miguel Vargas, el se-

remi de Gobierno, Jorge Hidal
€0, consejeros regionales de
Atacama y cerca de 50 agricul-
tores de los valles de Copiapo
y Huasco. En la oportumdad,
se reafirma el compromiso del
INIA con el sector agricola en
medio de una crisis hidrica
que mantiene la preocupacion
en la region.

INIA
Verdnica Arancibia, encargada
del Centro Experimental Huas-
co, destachd estas iniciativas
que daran nuevas posibilida-
des a los agricultores de la re-
gion. “Se trata de proyectos
pensados en entregar diferen-
tes opeiones a cientos de pro-
ductores que hoy sufrencon la
faka de agua, y ademds compli
mas con unos de nuestros ki-
neamientos  institucionales
que es elaborar alimentos salu-
dables a partir de la innova-
cién”, afirmé la ingeniera en
Alimentos INIA.

Asimismo, El director na-

cional de INIA, Julio Kalazich,
anuncio que “el 2015 serd el
anode la Transferencia Tecno-
Iogica”, aludiendo a la impor-

tancia que el instituto dara a
esta drea para acercar la cien-
cia y tecnologia al campo ata-
cameno. o3
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¢ INIA reforzara innovacion en alimentos este 2015 frente a escases hidrica
e Noticia publicada en Chaidiarcillo online
¢ Enlace de la noticia: http://www.chanarcillo.cl/articulos ver.php?id=89605

e Valoracion de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia prima,
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con foco en
la generacién de alimentos con valor agregado durante el 2015. En una ceremonia
realizada en el Centro Experimental INIA Huasco, fueron presentados los proyectos FIC
“Caracteristicas de las propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas
mediante energia solar”, “Evaluacidn del uso alperujo como ingrediente de alimentacion
en ganado caprino” y “Obtencidn de hortalizas baby mediante sistemas productivos de
bajo requerimiento hidrico”; iniciativas financiadas con fondos de innovacién para la
competitividad del Gobierno Regional de Atacama del afio 2014.

Chanarcillo : Unico diario autenticamente regional

Cronica
Publicado el 26/01/2015 11:24:00 B, A+ =

11:30 horas.- INTA reforzara
1nnovacion en alimentos este 2015
frente a escasez hidrica

TWITTER FACEBCOK

Con el objetivo de buscar nuevas altemativas productivas con la misma materia prima, el
Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con foco en la
generacion de alimentos con valor agregado durante el 2015, En una cersmonia realizada en el
Centro Experimental INIA Huasco, fueron presentados los proyectos FIC “Caracteristicas de las
propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia solar”,
“Evaluacion del uso alperujo como ingrediente de alimentacion en ganado capring™ y “Obtencion
de hortalizas baby mediante sistemas productives de bajo requerimiento hidrico™; iniciativas
financiadas con fondos de innovacion para la competitividad del Gobizrmo Regional de Atacama
del afio 2014.

El lanzamiento contd con la presencia del Intendente de |a region Miguel Wargas, El Seremi de
Gobierno Jorge Hidalgo, Consejeros Regionales de Atacama vy cerca de 50 agriculiores de los
valles de Copiapd y Huasco. En la oportunidad, se reafirmo el compromiso del INIA con el
sector agricola en medio de una crisis hidrica que mantiene la preccupacion en la region.

El Intendente de Atacama valord |a labor del INIA en la region v espera gque los proyectos
tengan un impacto positive en la competitividad del sector agropecuario. “A través del FIC
hemaos estado apoyado distintas iniciativas del INIA v sabemos que el resultado de esta
investigacion daran insumos importantes para el futuro de |a produccion de la peguefia v
mediana agriculiura, por lo tanto, creemos gue al apostar por este tipo de iniciativas, estamos
contribuyendo al crecimiento de la region”, expresd Miguel Vargas.


http://www.chanarcillo.cl/articulos_ver.php?id=89605

¢ INIA reforzara innovacion en alimentos este 2015 frente a escases hidrica
¢ Noticia publicada en Radio Nostalgica
e Enlace de la noticia: http://www.nostalgica.cl/inia-reforzara-innovacion-en-

alimentos-este-2015-frente-a-escases-hidrica/

e Valoracién de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia prima,
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con foco en
la generacién de alimentos con valor agregado durante el 2015. En una ceremonia
realizada en el Centro Experimental INIA Huasco, fueron presentados los proyectos FIC
“Caracteristicas de las propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas
mediante energia solar”, “Evaluacidn del uso alperujo como ingrediente de alimentacion
en ganado caprino” y “Obtencién de hortalizas baby mediante sistemas productivos de
bajo requerimiento hidrico”; iniciativas financiadas con fondos de innovacién para la
competitividad del Gobierno Regional de Atacama del afio 2014.

INIA reforzara innovacion en alimentos este 2015 frente a escases hidrica

26 enero, 2015

Con ¢! objetivo de buscar nuevas altemativas productivas con la misma materia prima, el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con foco en la generacion
de alimentos con valor agregado durante €l 2015. En una ceremonia realizada en el Centro Experimental INIA Huasco. fueron presentados los proyectos FIC “Caracteristicas de las
propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia sofar”, “Evaluacion del uso alperujo como ingrediente de alimentacion en ganado caprino” y *Cbtencion de
hortalizas baby mediante sistemas productivos de bajo requerimiento hidrico™; iniciativas financiadas con fondos de innovacion para la competitividad del Gobierno Regional de Atacama del
afio 2014.

£l lanzamiento conto con la presencia del Intendente de |a region Miguel Vargas, El Seremi de Gobierno Jorge Hidalgo, Consejercs Regionales de Atacama y cerca de 50 agricultores de los
valles de Copiapé y Huasco. En la oportunidad, se reafirmé el compromiso del INIA con el sector agricola en medio de una crisis hidrica gue mantiene Ia preocupacion en la region.


http://www.nostalgica.cl/inia-reforzara-innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-a-escases-hidrica/
http://www.nostalgica.cl/inia-reforzara-innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-a-escases-hidrica/

o INIA reforzard innovacion en alimentos este 2015 frente a escases hidrica

o Noticia publicada en Portal Atacamanoticias.cl

e Enlace de Ila noticia: http://atacamanoticias.cl/2015/01/27/inia-reforzara-
innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-a-escases-hidrica/

e Valoracion de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia prima,
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollarad proyectos con foco en
la generacién de alimentos con valor agregado durante el 2015.

11; ‘T !“

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia
prima, el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con
foco en la generacion de alimentos con valor agregado durante el 2015.


http://atacamanoticias.cl/2015/01/27/inia-reforzara-innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-a-escases-hidrica/
http://atacamanoticias.cl/2015/01/27/inia-reforzara-innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-a-escases-hidrica/

¢ INIA reforzara innovacion en alimentos este 2015 frente a escases hidrica

e Noticia publicada en Portal elquehaydecierto.cl

e Enlace de Ila noticia: http://www.elquehaydecierto.cl/noticia/sociedad/inia-
reforzara-innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-escases-hidrica

e Valoracién de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia prima,
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con foco en
la generacién de alimentos con valor agregado durante el 2015. En una ceremonia
realizada en el Centro Experimental INIA Huasco, fueron presentados los proyectos FIC
“Caracteristicas de las propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas
mediante energia solar”, “Evaluacidn del uso alperujo como ingrediente de alimentacidn
en ganado caprino” y “Obtencién de hortalizas baby mediante sistemas productivos de
bajo requerimiento hidrico”; iniciativas financiadas con fondos de innovacién para la
competitividad del Gobierno Regional de Atacama del afio 2014.

INIA reforzara innovacion en alimentos
este 2015 frente a escases hidrica

El lanzamiento conto con la presencia del Intendente de la region Miguel Vargas, El
Seremi de Gobierno Jorge Hidalgo, Consejeros Regionales de Atacama y cerca de 50
agricultores de los valles de Copiap6 y Huasco.

1 Por Comunicados 27 de Enero, 2015 01:01
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Con el objetivo de buscar nuevas
alternativas productivas con la
misma materia prima, el Instituto %
de Investigaciones Agropecuarias
(INIA) desarrollara proyectos con
foco en la generacién de alimentos
con valor agregado durante el
2015. En una ceremonia realizada
en el Centro Experimental INIA
Huasco, fueron presentados los
proyectos FIC “Caracteristicas de |
las propiedades funcionales de
hortalizas frescas y deshidratadas

mediante energia solar’, “Evaluacion del uso alperujo como ingrediente de alimentacion en
ganado caprino” y “Obtencion de hortalizas baby mediante sistemas productivos de bajo

ranniarimiantn  hidricra”™  iniciativae  finanriadae ran fandne da innnuariAn  nara la



http://www.elquehaydecierto.cl/noticia/sociedad/inia-reforzara-innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-escases-hidrica
http://www.elquehaydecierto.cl/noticia/sociedad/inia-reforzara-innovacion-en-alimentos-este-2015-frente-escases-hidrica

e INIA reforzara innovacion en alimentos este 2015 frente a escases hidrica

Noticia publicada en Diario Chanarcillo (pagina 10)
e Valoracion de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia prima,

el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollarad proyectos con foco en
la generacion de alimentos con valor agregado durante el 2015.

INIA reforzara innovacion en alimentos este 2015 frente a escasez hidrica

Noticia publicada en Diario La Estrella del Huasco (edicidn 30 enero — 05 febrero)
e Valoracion de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas con la misma materia prima,
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) desarrollara proyectos con foco en
la generacion de alimentos con valor agregado durante el 2015. En una ceremonia
realizada en el Centro Experimental INIA Huasco, fueron presentados los proyectos FIC
“Caracteristicas de las propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas



mediante energia solar”, “Evaluacién del uso alperujo como ingrediente de alimentacion
en ganado caprino” y “Obtencién de hortalizas baby mediante sistemas productivos de
bajo requerimiento hidrico”; iniciativas financiadas con fondos de innovacién para la
competitividad del Gobierno Regional de Atacama del afio 2014.




INIA reforzara innovacién en alimentos este 2015 frente a escasez hidrica
Noticia publicada en Revista GTT (Edicion marzo-abril)
Valoracion de la nota: positiva

<ol

novacan

2015

Sie
» o

Srpmeonn

ot T Q. %
Gashyrypulel v.‘/“ > g Y Ve
B AL

R e I~ \"(\



10.-

Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que buscan elaborar en Atacama
Noticia publicada en www.nostalgica.cl

Enlace de la noticia: http://www.nostalgica.cl/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-
snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/

Valoracidn de la nota: positiva

Si usted busca una merienda saludable para el mediodia, un paseo o para la colacion de
los nifios, esto le agradara. En INIA se estd realizando el programa “Caracterizacién de las
propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia solar en
la regién de Atacama, como estrategia de agregacion de valor a estos productos”, el cual
busca nuevas alternativas productivas al sector horticola y de paso optimizar el recurso
hidrico en la regién.

Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que buscan elaborar en Atacama

25 agosto, 2015

Un alimento que promete diferenciar la produccion horticola por su alto valor nutricional y su buena comercializacion.

Vallenar,
*Caracterizacion de las propiedades funcionales de hortalizas frescas y d

productos®, el cual busca nuevas alternativas productivas al sector horticola y

rat

de paso optimizar el recurso hidrico en la regi
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de agosto. Si usted busta una merienda saludable para el mediodia, un paseo o para la colacion de los nifios, esto le agradara. En INIA se esta realizando el programa
adas mediante energia solar en la region de Atacama, como estrategia de agregacion de valor a estos


http://www.nostalgica.cl/
http://www.nostalgica.cl/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
http://www.nostalgica.cl/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
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Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que buscan elaborar en Atacama
Noticia publicada en www.maray.cl

Enlace de la noticia: http://www.maray.cl/2015/08/25/hortalizas-deshidratadas-el-
nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-
atacama/http://www.nostalgica.cl/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-
gue-buscan-elaborar-en-atacama/

Valoracidn de la nota: positiva

El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) trabaja junto a horticultores de
Copiapd y Vallenar en la preparacidon de hortalizas deshidratadas, un alimento que
promete diferenciar la produccién horticola por su alto valor nutricional y su buena
comercializacion.

Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack
saludable que buscan elaborar en Atacama

El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) trabaja junto a
horticultores de Copiapo y Vallenar en la preparacion de hortalizas
deshidratadas, un alimento que promete diferenciar la produccion horticola ¥ Tweet
por su alto valor nutricional y su buena comercializacion.

0

Vallenar, 25 de agosto. Si usted busca una merienda saludable para el mediodia, un paseo
o para la colacion de los nifios, esto le agradara. En INIA se esta realizando el programa
“Caracterizacion de las propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas

it mimmermim mmlme i e i A Am A mr i n s mmbembmmin A s el A Am im e -


http://www.maray.cl/
http://www.maray.cl/2015/08/25/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
http://www.maray.cl/2015/08/25/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
http://www.maray.cl/2015/08/25/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
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http://www.nostalgica.cl/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
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Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que buscan elaborar en Atacama
Noticia publicada en www.radioantara.cl

Enlace de la noticia: http://www.radioantara.cl/?p=20368

Valoracién de la nota: positiva

El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) trabaja junto a horticultores de
Copiapd y Vallenar en la preparacion de hortalizas deshidratadas, un alimento que
promete diferenciar la produccién horticola por su alto valor nutricional y su buena
comercializacion.

Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que
buscan elaborar en Atacama

agosio 25. 2015 12:05 pm Categoria: ATACAMA Deja un comentario

FI Inctitutn rla Inuvactinarinnae Anrnnarnariac (INIA)Y trahaia inntn a hartienltarae da CAanianA v


http://www.radioantara.cl/
http://www.radioantara.cl/?p=20368
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Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que buscan elaborar en Atacama
Noticia publicada en www.radioatacamanuevomundo.cl

Enlace de la noticia:
http://www.radioatacamanuevomundo.cl/?p=12011http://www.nostalgica.cl/hortaliz
as-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
Valoracidn de la nota: positiva

El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) trabaja junto a horticultores de

Copiapd y Vallenar en la preparacion de hortalizas deshidratadas, un alimento que
promete diferenciar la produccién horticola por su alto valor nutricional y su buena
comercializacion.

Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que
buscan elaborar en Atacama.

AUTOR: JEAN GOMEZ - 25 AGOSTO, 2015
PUBLICADO EN: NOTICIAS

El Instituto de investigaciones Agropecuarias (INIA) trabaja junto a horticultores de Copiapd y Vallenar en la
preparacion de hortalizas deshidratadas, un alimento que promete diferenciar la produccion horticola por su

alto valor nutricional y su buena comercializacion.

Vallenar, 25 de agosto. Si usted busca una merienda saludable para el mediodia, un pasec o para la colacion de

los nifios, esto le agradara. En INIA se esta realizando el programa “Caracterizacion de 1as propiedades
funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia solar en la region de Atacama, como
estrategia de agregacion de valor a estos productos”, el cual busca nuevas alternativas productivas al sector
horticola y de paso optimizar el recurso hidrico en la region.


http://www.radioatacamanuevomundo.cl/
http://www.radioatacamanuevomundo.cl/?p=12011
http://www.radioatacamanuevomundo.cl/?p=12011
http://www.nostalgica.cl/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
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Agricultores aprenden novedosa elaboracion de hortalizas deshidratadas

Noticia publicada en Diario Chafiarcillo (pagina 11)

Valoracidn de la nota: positiva

Con el objetivo de buscar nuevas alternativas productivas y optimizar el recurso hidrico
en la regién de Atacama, el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) estd
realizando el programa “Caracterizacion de las propiedades funcionales de hortalizas
frescas y deshidratadas mediante energia solar en la region de Atacama, como estrategia
de agregacion de valor a estos productos” financiado con recursos FIC del Gobierno
Regional de Atacama. En el Centro Experimental Huasco se realizé un dia de campo donde
se realizaron charlas y se expusieron distintos hornos solares y hortalizas deshidratadas
como tomate, zapallo italiano, aji cristal y berenjenas.



http://www.nostalgica.cl/
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Hortalizas deshidratadas suenan como alternativa de snacks saludables

Noticia publicada en Diario La Estrella del Huasco (pagina 12)

Valoracidn de la nota: positiva

Si usted busca una merienda saludable para el mediodia, un paseo o para la colacién de
los nifios, esto le agradara. En INIA se esta realizando el programa “Caracterizacion de las
propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia solar en
la region de Atacama, como estrategia de agregacidn de valor a estos productos”, el cual
busca nuevas alternativas productivas al sector horticola y de paso optimizar el recurso

hidrico en la region.

. 12 LaProvincia VERNES 26 DEAGOSTO DE 2015

1 usted baxea una merienda salu-

dable para ¢l mediodin, un pasco
o para I colacion de los nifios,
esto Je agradari. En INIA se esth

realizando ¢ programa “Caractenizacion de
las propiedades funcionales de hortalizax
fresons y deshidratadas mediante energia
solar en In region de Atacams, como estra-
tegia de agregacion de vlor a estos prodac-
108", ¢l cual busca nuevas alternativas pro-
ductivis al sector horticola y de paso opti-
mizar ¢l recurso hidrico en la region.

La deshidratacion de hortalizas os una
interesante opcion de produccion de alimen-
1as tipo snack, de consuma ripido y practi-
o, pero saludable a diferencia de otros pro-
ductos que estin hoy ¢n el mercado. Los ali-
mentos deshidratados mantienen todo ¢l sa-
bor ¢, incluso, muchas veces éste sc realza.
Adcmis, los nutrientes experimentan pocas
variaciones respecto al estado fresco.

En ¢ marco de este proyecto se realizo
un dia de campo en el Centro Experimental
INIA Huasco, donde s mostraron los dis-
tintos hornos sotares —o deshidratadores - 2
mis de cincyuents personas, e6ire ellos agri-
cultores v cstudiantes. La actividad contd
con la presencia de fa gobernadora de la

Inia trabaja de la mano con productores locales

Hortalizas deshidratadas suenan como
alternativa de snacks saludables

Provincia de Huasco, Alexandrs Nuilez y
los consejeros regronales Yasna del Portilio
y Juan Santana. En la oportunidad, I inge-
niero en Alimentos de INLA, Daniela Leiva,
dio una charli de deshidratacion de horal-
zaw, donde detalld corno el tarnate, zapalio
italiuno, nji y las berenijenns forman parie de
los ensayos del programa y las ventaias gue
tendré el producto final, tanto para los agri-
cultores como para consumidores,

Verdnicn Arancibia, directora del pro-
yeeto, sosticne que esta primerit elapa tiene
¢l objetivo de determinar las caracieristicas
funcionales de las hortal hadas en
lit region, en relacion & otras zomas de pro-
duccidn. “Creemos que las condiciones de
déficit hidrico en la cual nos eocontramos
va 8 permitir potenciar las caracieristicas
funcionales de nuestris hortalizas, por lo
tanto eso seris una veniaja como producto
diferenciado en Atacama”,

Respecto 8 su implh ion. Ia pro-
fesional afirma que los costos para Jos agn-
cultores no debieran ser altos y que éstos
van a variar dependiendo del tipo de deshi-
dratador gue utilicen. “En estos momentos,

mmammdﬁ&&
infor-

hidratadores y la idea es entregs -
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Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable que buscan elaborar en Atacama
Noticia publicada en www.elnoticierodelhuasco.cl

Enlace de la noticia: http://elnoticierodelhuasco.cl/2015/08/hortalizas-deshidratadas-
el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/

Valoracidn de la nota: positiva

Si usted busca una merienda saludable para el mediodia, un paseo o para la colacién de
los nifios, esto le agradara. En INIA se esta realizando el programa “Caracterizacion de las
propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia solar en
la region de Atacama, como estrategia de agregacidn de valor a estos productos”, el cual
busca nuevas alternativas productivas al sector horticola y de paso optimizar el recurso
hidrico en la region.

HORTALIZAS DESHIDRATADAS, EL NUEVO SNACK SALUDABLE QUE BUSCAN
ELABORAR EN ATACAMA

Publicado en agosto 27, 2015 en la Categoria A 1a Hora, Actividades, Emprendedores, Esta
pasando, Noticias, PROVINCIA, SOCIEDAD, Vallenar

L Print T PDE
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Si usted busca una merienda saludable para el mediodia, un paseo o para la colacion de los
nifios, esto le agradard. En INIA se estd realizando el programa “Caracterizacion de las
propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia solar en Ia
region de Atacama, como esirategia de agregacion de valor a estos productos”, el cual busca
nuevas alternativas productivas al sector horticola y de paso optimizar el recurso hidrico en la
region.

La deshidratacién de hortalizas es una interesante opcidon de produccién de alimentos tipo
snack, de consumo rapido y practico, pero saludable a diferencia de otros productos que estan
hoy en el mercado. Los alimentos deshidratados mantienen todo el sabor e, incluso, muchas
veces éste se realza. Ademas, los nutrientes experimentan pocas variaciones respecto al estado
fresco.


http://www.elnoticierodelhuasco.cl/
http://elnoticierodelhuasco.cl/2015/08/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
http://elnoticierodelhuasco.cl/2015/08/hortalizas-deshidratadas-el-nuevo-snack-saludable-que-buscan-elaborar-en-atacama/
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Hortalizas deshidratadas, el nuevo snack saludable

Noticia publicada en Diario de Atacama (pagina 6)

Enlace de la noticia: http://www.diarioatacama.cl/impresa/2015/09/01/full/cuerpo-
principal/6/

Valoracidn de la nota: positiva

Si usted busca una merienda saludable para el mediodia, un paseo o para la colacion de
los nifios, esto le agradara. En INIA se estd realizando el programa “Caracterizacién de las
propiedades funcionales de hortalizas frescas y deshidratadas mediante energia solar en
la regién de Atacama, como estrategia de agregacion de valor a estos productos”, el cual
busca nuevas alternativas productivas al sector horticola y de paso optimizar el recurso
hidrico en la regién.



http://www.nostalgica.cl/
http://www.diarioatacama.cl/impresa/2015/09/01/full/cuerpo-principal/6/
http://www.diarioatacama.cl/impresa/2015/09/01/full/cuerpo-principal/6/

A PRIMERA HORA LOS TRABAJADORES CORTARON £L ACCESO A LA PLANTA.

DA YAONA

Trabajadores de Imopac
iniciaron huelga legal

MOVILIZACION. Realizaron toma de acceso a Planta Pellets en Huasco, Planta de
Hierro en Tierra Amarilla y Totoralillo en Caldera.

Redaccion

eromeag@diarioatacama.ct

un grupo de trabajado-
res del Sindicato Zona
Norte y Sirdicato Planta Pellets
de Imopac LTDA, se tomaron
los accesos a Yas plantas Pellets
en Huasco, Planta de Hierro en
“Tierra Amarillay Totoralillo en
Caldera, esto para iniciar la
huelga legitl que anuncizron el
pasado viernes con el rechazo
a la oferta que entrego la em
presa a sus trabajadores en el
dol e A

E n la madrugada de ayer,

donde Jos trabajadores recha-
zaron 12 ditima oferta presenta-
da por la empresa, la cual man-
tiene Jos beneficlos existentes
conanterioridad y agregn algu-
Nos Nevos como o son un bo-
0o por trabajo en turno de no-
che igual al 20%% del sueldo -
sediario; bono por tribajo en
turmo tardero al 10% del sueido
bese diario; bono de incentivo
 la gestion operacional ef cual
se pagard semestalmente; au-
mento del tope del Plan de Se-
guro Complementario de Sa

lud; aumento de las beeas de

I
cifn colectiva en que seencon-
trahan hace miés de un mes.

&l principal objetivo de la
huelga legal que iniciaron los
trabajadores ¢s conseguir me-

di; hijosde jack

DB ATACAUA |

ENTIERRA AMARILLA TAMBIEN SE HICIERON BARRICADAS,

los valores de reajustes pro-

jores condiciones
frente & esto a través de un co-
municado piblice, lossindica-
fistas mencionaron que “refe
rente a las reuniones que ha
sostenido la empresa con Jos
sindicaros por negockacion co-
lectiva reglada, cabe seialar
que estas han sido en un tono
deimponer, quebrando ka me-
sanegocladora en Innumera-
bles ocasiones, sumado a esto
amenazas de despidosy termi-
no del contraco por parte de
CAP Mineria en sus facnas™,
El pasado jueves 27 y vier-
nes 28, se realizd una voeacion

nesen ka Mesa Ny I
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| LOS PRODUCTORES ESPERAN QUE SEA LINA ALTERNATIVA.

Hortalizas

deshidratadas, el nuevo
snack saludable

PROVECTO, Productores locales
innovaron pensando en los ninos.

tofinal, tanto pira los agriculto-
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Sriﬂd\, fudable para el

mediodia, un paseo o
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PROYECTO
Veronkea Arancibla, directora
del prayecto, seftalo que esta

on de las p primera of objetivo
desfuncionales dehortalizas  de determinar las caractcristi-
frescas y dratadas me-  casfunc de las hocrali-
diante energia solaren Jare-  zas cosachadas en la region, en
gion de Atacama, como estra- relacion i otras zonas de pro-
tegfia de agregacion devalora  duccidn, “Creemos que las
estos productos”, elenalbusca  condiciones de déficit hidrico
nuevas alternativas producti-  en la cual nos encontrames va
vasahacam horticolayde pa-  a permiltir potenciar kas carac-
izar el recurso hidri teristicas func de nuxes-

enla regién.
Ladeshidratacion de horta-
lizas cs una interesante alterna-

tras hortalizas, por lo tanto eso
serfa una ventaja como pro-
ducto diferenciado cn Ataca-

tiva de produccion de alimen:  ma”, agregd.
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mantienen todoel szbor e, in-
cluso, muchas veces éste se
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del tpo de deshidratador que
utilicert. “En estos momentos,
estamos probando diferentes
tipos de deshidratadores y la
Idea es entregar esa informa-

rus de 800 mil pesosa un mi-  puestos en los pm)*mmmlcc mentablemente nos enfrenta- | En L] marco deeste mu)w:c cién para que los productores
aumento  tivos de las onganiza sin- mosa uncsccnanoqu:nunca to se realizd un dia de campo  pucdan adquirirlos, Estamos
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hl)mdr:sM 260&&‘300.000- sa, sinop rios y e bilidad y laintransi- | los distintos homossolares -0 recios en cuanto a su costo pa-
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Copiapd: Presentan varios productos en “EXPOAGRO 2015”
Noticia publicada en TVN Red Atacama
Enlace de la noticia: http://www.24horas.cl/regiones/atacama/copiapopresentan-

variados-productos-en-expoagro-2015-1783256

Valoracidn de la nota: positiva

Hasta la Plaza de Armas de Copiapd, se trasladé un grupo de emprendedores para
presentar productos tipicos de la zona. Se trata de la “EXPOAGRO 2015”, una exposicion
para deleitar el paladar.

Copiap6: Pfesentan variados productos
en “EXPOAGRO 2015”

Hasta la Plaza de Armas de Copiap0, se traslado un grupo de emprendedores para presentar
productos tipicos de la zona. Se trata de la “EXPOAGRO 2015”, una exposicion para deleitar el
paladar.



http://www.24horas.cl/regiones/atacama/copiapopresentan-variados-productos-en-expoagro-2015-1783256
http://www.24horas.cl/regiones/atacama/copiapopresentan-variados-productos-en-expoagro-2015-1783256
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. Alimentos atacamenos destacan en Santiago

. Noticia publicada en Diario de Atacama (pagina 3)

. Enlace de la noticia: http://www.diarioatacama.cl/impresa/2015/09/30/full/cuerpo-
principal/3/

. Valoracidn de la nota: positiva
Aceitunas light, hortalizas deshidratadas y miniaturas son algunas de las novedades que

presentd el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) en el marco de la Feria
Espacio Food & Service en su version 2015, la cual se realizé en Espacio Riesco durante el
mes de septiembre. Estos nuevos productos son parte del trabajo que desarrolla INIA en
la regién de Atacama a través sus proyectos, financiados por el Gobierno Regional, los
cuales pretenden aportar en el campo de los alimentos funcionales.
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Alimentos atacameiios destacaron en Feria Espacio Food & Service
Noticia publicada en Diario Chaiarcillo (pagina 10)
Valoracidn de la nota: positiva

Aceitunas light, hortalizas deshidratadas y miniaturas son algunas de las novedades que
presentd el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) en el marco de la Feria
Espacio Food & Service en su versién 2015, la cual se realizé en Espacio Riesco durante el
mes de septiembre. Estos nuevos productos son parte del trabajo que desarrolla INIA en
la regidon de Atacama a través sus proyectos, financiados por el Gobierno Regional, los

cuales pretenden aportar en el campo de los alimentos funcionales.
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. Alimentos atacamenos destacaron en Feria Espacio Food & Service
. Noticia publicada en www.nostalgica.cl
. Enlace de la noticia: http://www.nostalgica.cl/alimentos-atacamenos-destacaron-en-

feria-espacio-food-service/

. Valoracidn de la nota: positiva
Aceitunas light, hortalizas deshidratadas y miniaturas son algunas de las novedades que
presento el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) en el marco de la Feria
Espacio Food & Service en su version 2015, la cual se realizé en Espacio Riesco durante el
mes de septiembre. Estos nuevos productos son parte del trabajo que desarrolla INIA en
la region de Atacama a través sus proyectos, financiados por el Gobierno Regional, los
cuales pretenden aportar en el campo de los alimentos funcionales.

Alimentos atacamenos destacaron en Feria Espacio Food & Service

29 septiembre, 2015

INIA participd en €l encuentro mas importante de alimentos en Chile mostrando productos innovadores como la mermelada de Quinoa, hortalizas miniaturas y aceitunas light, entre otros.

Santiago, 28 de septiembre. Aceitunas fight, hortalizas deshidratadas y miniaturas son algunas de las novedades que presento el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) en el marco
de la Feria Espacio Food & Service en su version 2015, Ia cual se realizo en Espacio Riesco durante el mes de septiembre. Estos nuevos productos son parte del trabajo que desarrolla INIA
en la region de Atacama a través sus proyectos, financiados por €l Gobierno Regional, los cuales pretenden aportar en €l campo de los alimentos funcionales.


http://www.nostalgica.cl/
http://www.nostalgica.cl/alimentos-atacamenos-destacaron-en-feria-espacio-food-service/
http://www.nostalgica.cl/alimentos-atacamenos-destacaron-en-feria-espacio-food-service/
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. Alimentos atacameiios destacaron en Feria Espacio Food & Service
. Noticia publicada en www.elquehaydecierto.cl
° Enlace de la noticia: http://www.elquehaydecierto.cl/noticia/sociedad/alimentos-

atacamenos-destacaron-en-feria-espacio-food-service

. Valoracidn de la nota: positiva
Aceitunas light, hortalizas deshidratadas y miniaturas son algunas de las novedades que
presento el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) en el marco de la Feria
Espacio Food & Service en su version 2015, la cual se realizé en Espacio Riesco durante el
mes de septiembre. Estos nuevos productos son parte del trabajo que desarrolla INIA en
la region de Atacama a través sus proyectos, financiados por el Gobierno Regional, los
cuales pretenden aportar en el campo de los alimentos funcionales.
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Alimentos atacamenos destacaron en
Feria Espacio Food & Service

INIA participo en el encuentro mas importante de alimentos en Chile mostrando
productos innovadores como la mermelada de Quinoa, hortalizas miniaturas y
aceitunas light, entre otros.
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e 200 agricultores asisten a “Expo INIA Atacama 2015” buscando nuevas alternativas de
produccién

. Noticia publicada en Diario Chaiiarcillo (Domingo 01 de noviembre)

) Valoracidn de la nota: positiva
El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA), realizé por segundo afio consecutivo
el encuentro al cual asistieron cientos de productores, consoliddndolo como uno de los

mas importantes en la regidn en materia de transferencia tecnoldgica e innovacién
agricola.
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24.-
e 200 agricultores asisten a “Expo INIA Atacama 2015” buscando nuevas alternativas de

produccién
. Noticia publicada en www.nostalgica.cl
° Enlace de la noticia: http://www.nostalgica.cl/200-agricultores-asisten-a-expo-inia-

atacama-2015-buscando-nuevas-alternativas-de-produccion/

) Valoracidn de la nota: positiva
El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA), realizé por segundo afio consecutivo
el encuentro al cual asistieron cientos de productores, consolidandolo como uno de los
mas importantes en la regidn en materia de transferencia tecnoldgica e innovacion
agricola.

200 agricultores asisten a “Expo INIA Atacama 2015” buscando nuevas alternativas de produccion

30 octubre, 2015

INIA realizé el encuentro al cual asistieron cientos de productores, consolidandolo como uno de los mas importantes en la region en materia de transferencia tecnologica e innovacion agricola.

“Estamos presentes y mas vivos que nunca’, fue una de las frases que se repetian unay otra vez los agricultores que llegaron en masa a la segunda version de la “Expo INIA Atacama”, y
que han enfrentado su afio mas compl
€xito. Autorid L ?
€l banco de germoplasma de olivos, los cultivos de quinoa, lechugas hidroponicas, laboratorios y la planta de aceite de oliva, para que los asistentes conocieran de cerca Ia labor que realiza la

lades, agricultores, profesionz

Institucion.
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e 200 agricultores asisten a “Expo INIA Atacama 2015” buscando nuevas alternativas de
produccién

. Noticia publicada en www.elyacimiento.cl

° Enlace de la noticia: http://www.elyacimiento.cl/2015/10/200-agricultores-asisten-a-
expo-inia-atacama-2015-buscando-nuevas-alternativas-de-produccion/

) Valoracidn de la nota: positiva
El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA), realizé por segundo afio consecutivo
el encuentro al cual asistieron cientos de productores, consolidandolo como uno de los
mas importantes en la regidn en materia de transferencia tecnoldgica e innovacion
agricola.
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200 AGRICULTORES ASISTEN A “EXPO RERIIRAS
INIA ATACAMA 2015” BUSCANDO

NUEVAS ALTERNATIVAS DE

PRODUCCION

4 Breaking News ardini hace uso indebido de suima.. Sernam presento quere .

El Instituto de Investigaciones Agropecuarias {INIA), realizd por segundo afio consecutivo €l 0
encuentro al cual asistieron cientos de productores, consolidandolo como uno de los mas
importantes en la region en materia de transferencia tecnologica e innovacion agricola. o Twittear

‘Estamos presentes y mas vivos que nunca’, fue una de las frases que se repetian una y otra vez los
agricultores que llegaron en masa a la segunda version de la “Expo INIA Atacama®, y que han enfrentado su
afio mas complejo. A pesar de la tragedia del 25M, los agricultores han sabido mantenerse en pie y
continian bustando nuevos sistemas productivos gue los fleven al éxito. Autoridades, agricultores,
profesionales y estudiantes se dieron cita en el Centro Expenmental Huasco, donde se reslizaron charlas y
se instalaron puntos de exhibicion en lugares como el banco de gemoplasma de ofivos, Jos cultivos de
quinoa, lechugas hidroponicas, laboratorios y Ia planta de aceite de ofiva, para que los asistentes conocieran
de cerca Ia labor que realiza la Institucion.

Agricultores de diversos rubros como ofivos, hortalizas, pajarete y cnianceros, llegaron desde diversos puntos
de la region para tratar temas de asociatividad, combate al déficit hidrico, elaboracion de productos con valor
agregado y recuperacion de cultivos tras los aluviones. A ellos se le sumaron importantes autoridades como
el Subdirector Nacional de Investigacion y Desarrolio de INIA, lvan Matus; la Gobemadora de la provincia del
Huasto, Alexandra Nufiez; la Seremi de Agrcultura Patricia Olivares y el Director Regional de Indap,
Leonardo Gross; entre otros.

Durante la actividad se recalcd el apoyo de la institucion al sector caprino de la region, entregando
botiquines veterinarios a crianceros €n €l marco del proyecto de la gobemacion del Huasco de Modemizacion
de Gobemaciones. Ademas se aprovecho de resaltar los proyectos enfocados en hortalizas que actualmente
se encuentran en ejecucion como son la obtencion de hortalizas baby, elaboracion de hortalizas
deshidratadas vy uso alperujo como altemativa de alimentacion de ganado caprino, financiados por fondos
FIC del Gobiemo Regional de Atacama. En total, estas tres iniciativas beneficiaran @ mas de 3 mil personas
en la region y prometen ser €l punto de inicio de una sefie de nuevos productos que sakiran de 1a region al
memado nacional.

Ivan Matus , Subdirector Nacional de Investigacion y Desamolio de INIA destaco la fabor realizada por la
institucion durante €l Gltimo afio, el cual ha sido particularmente dificil. “Esta es una actividad a la cual le
damos una tremenda importancia porque tenemos la oportunidad de invitar a los productores para
mostrares lo que estamos haciendo y poner a su disposicion todo aquello gue a veces falta por entregar.
Esta es una zona especial, alejada y con caractensticas particulares que hace que el INIA tenga que poner
mucho mas énfasis en temas de transferencia y extension a la peguena agricultura, para lograr reducir las
brechas que todavia existen en la parte agricola”, afimod la autoridad.
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Mas de 160 personas se han capacitado en manejo estratégico de ovinos y caprinos en
el Huasco

Noticia publicada en Diario Chanarcillo

Valoracidn de la nota: positiva

En su etapa final se encuentra el proyecto de mitigacidn con el cual la gobernacién del
Huasco ha impulsado la entrega de nuevas herramientas para un efectivo manejo de
ganado caprino y ovino en situaciones de escases hidrica en el valle. La iniciativa forma

parte del plan de modernizacion en el cual estd inserta la gobernacién del Huasco a nivel
nacional.




27.-

e  Vida Social: 200 agricultores asisten a “Expo INIA Atacama 2015” buscando nuevas
alternativas de produccion

. Noticia publicada en Diario Chafnarcillo (domingo 08 de noviembre)

° Valoracidn de la nota: positiva

El Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA), realizé por segundo afio consecutivo
el encuentro al cual asistieron cientos de productores, consolidandolo como uno de los
mas importantes en la regién en materia de transferencia tecnoldgica e innovacion
agricola.




Productos locales destacaron en la feria nacional “Food Process”

Noticia publicada en Diario de Atacama (pagina 5)

Enlace de la noticia: http://www.diarioatacama.cl/impresa/2015/11/11/full/cuerpo-
principal/5/

Valoracidn de la nota: positiva

Profesionales entregaron informacidn relevante sobre el avance de sus proyectos del drea

de alimentos.

Productos locales destacaron en la feria
nacional “Food Process”

AGRICULTURA. Profesionales entregaron informacion relevante sobre los avances
de sus proyectos del area de alimentos.

aprimera semanade no-
L viembre se llené de pro-
ductividad e innovacion
en la industria alimentaria na-
cional al celebrarse una nueva
version de la feria “Food Pro-
cess”, realizada en Espacio
Riesco, Santiago. El evento
contd con la participacion del
Instituto de Investigaciones
Agropecuarias (Inia), represen-
tado por el Centro Experimen-
tal Inia Huasco, que exhibié
sus proyectos alimenticios en
ejecucion en la region.
Profesionales del area de
alimentos y agronomica de la
institucion entregaron infor-
macion relevante sobre los
avances de sus proyectos enfo-
cados en elaboracion de horta-
lizas deshidratadas, hortalizas
baby y uso alperujo como al-
ternativa de alimentacion de

ganado caprino, financiados
con fondos FIC del Gobierno
Regional de Atacama. Ade-
mas, se hizo degustacion de
productos elaborados por Inia
como aceitunas “light” bajas
en sodio y aceite de oliva
“blend", éste tltimo merece-
dor del premio “Sol D’ Oro”
Hemisferio Sur 2014.

Daniela Leiva, investigado-

- X ~
LOS EXPOSITORES ENTREGARON DATOS A LOS VISITANTES.

raen alimentos de Inia, explico
sobre los logros de haber parti-
cipado. “Esta feria es bien im-
portanté como una instancia
delintercambio deideas. Sabe-
mos que acd en Atacama los
productores tienen buena cali-
dad de producto, la mayoria
vende a granel atin, no tienen
etiqueta ni envase, por lo que
queremos lograr dar un valor

agregadoaesta produccion. Pa-
1a eso, necesitamos tecnologias
y estas instancias nos ofrecen
este tipo de implementacion.
Pudimos crear unnexo porque
hubo mucha gente que encon-
tr6 muy buenos nuestros pro-
yectos y quisieron establecer
contacto para que los produc-
tos salieran de Atacama”,

El equipo de Inia Atacama
en la actualidad cuenta con
seis proyectos en ejecucion de
los cuales existen tres proyec-
tos que buscan generar pro-
ductos de alimentos con carac-
teristicas diferenciadoras para
Atacama, por lo que interesa-
dos por establecer contactos
con proveedores de envases,
insumos y de equipos de alta
tecnologia, asistieron captan-
dolaatencion tanto de visitan-
tes como de presentadores.O8
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INIA Atacama tuvo exitosa participacion en Expo Food Process

Noticia publicada en Radio Madero

Enlace de la noticia: http://maderofm.com/inia-atacama-tuvo-exitosa-participacion-
en-expo-food-process/

Valoracidn de la nota: positiva
El evento conté con la participacion del Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA),
representado por el Centro Experimental INIA Huasco

PORTADA  NOTICIAS REGIONES ~ NACIONAL  INTERNACIONAL PROGRAMAS DEPORTES TVDIGITAL [

INIA Atacama tuvo exitosa participaciéon en Expo Food
Process

by Daniela Madero | Nov 10, 2015 | ATACAMA ONLINE, NOTICIAS | O comments
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o  Totoral y Alto del Carmen buscan liderar elaboracién de hortalizas deshidratadas

e Noticia publicada en Profeta

e Enlace de la noticia: http://www.radioprofeta.cl/totoral-y-alto-del-carmen-buscan-

liderar-elaboracion-de-hortalizas-deshidratadas/

e  Valoracién de la nota: positiva
Cerca de 60 productores de ambos sectores participan del proyecto de INIA que busca
capacitarlos en la elaboracién y comercializacion de este innovador alimento.
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e  Totoral y Alto del Carmen buscan liderar elaboracion de hortalizas deshidratadas

e  Noticia publicada en Nostalgica

e  Enlace de la Noticia: http://www.nostalgica.cl/totoral-y-alto-del-carmen-buscan-liderar-
elaboracion-de-hortalizas-deshidratadas/

e  Valoracidn de la noticia: positiva

La deshidratacidn de hortalizas es una interesante opcion de produccién de alimentos tipo
snack, de consumo rapido, practico y saludable para las personas.

NOSTALGICA.CL
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Totoral y Alto del Carmen buscan liderar elaboracion de hortalizas deshidratadas
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32. Estudiantes visitaron el Centro Experimental de INIA en Vallenar

¢ Noticia publicada en El Noticiero del Huasco, version online

e Enlace: http://elnoticierodelhuasco.cl/2015/12/estudiantes-visitaron-el-centro-de-
investigaciones-de-inia-en-vallenar/

e Valoracion de la noticia: Positiva.

El Centro Experimental Huasco, del Insituto de Investigaciones Agropecuarias, INIA, fue el
escenario de utiles charlas que investigadores dictaron a las comisiones de jévenes de
ensefianza media del Liceo Ramon Freire Serrano de la comuna de Freirina, quienes
fortalecieron los conocimientos que se tienen sobre el drea productiva de hortalizas en forma
sustentable.
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Jovenes estudiantes visitaron el Centro de Investigaciones de INIA recibiendo exclusivos
avances en produccion de hortalizas

e Noticia publicada en Radio Madero, version online.
¢ Noticia publicada en vivo sefial fm.

Enlace: http://maderofm.com/jovenes-estudiantes-visitaron-el-centro-de-investigaciones-de-

inia-recibiendo-exclusivos-avances-en-produccion-de-hortalizas/

e Valoracion de la noticia: Positiva.

Comisiones de alumnos y alumnas del Liceo Ramoén Freire Serrano recorrieron el campo
junto a profesionales del mundo del agro.

LG Ly

Jovenes estudiantes visitaron el Centro de
Investigaciones de INIA recibiendo exclusivos avances en
produccion de hortalizas

Comisiones de alumnos y alumnas del Liceo Ramén Freire Serrano recorrieron of campe junto & profesionales del
mundo del agro

perimental Huasco, del I e Ivestigaciones Aropecanias, INIA, fe e escenana de (mile
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34.

Estudiantes destacados visitan instalaciones de INIA en Vallenar para interiorizarse en
desarrollo de cultivos bajo stress hidrico

e Noticia publicada en portal Provincia del Huasco

e Enlace: http://www.provinciadelhuasco.cl/index.php/noticias-de-la-provincia/4394-
estudiantes-destacados-visitan-instalaciones-de-inia-en-vallenar-para-interiorizarse-
en-desarrollo-de-cultivos-bajo-stress-hidrico

e Valoracion de la nota: positiva

En el marco de una gira nacional desde Chillan al norte del pais, un grupo de mas de 40
estudiantes de la Facultad de Agronomia de la Udec visitd el CE Huasco del INIA. La actividad
apunta a contribuir en la formacidn integral de los estudiantes y cuenta con la colaboracion del
Centro de Apoyo al Desarrollo del Estudiante de la UDEC.

n desarrod) stress hidnco

ESTUDIANTES DESTACADOS

VISITAN INSTALACIONES DE INIA EN

VALLENAR PARA INTERIORIZARSE EN

DESARROLLO DE CULTIVOS BAJO UBLCTA K13
STRESS HiDRICO @

Lunes, 28 Dioembre 2015 10:15  tameiio de le fuerte Imgrimir  Emedd

Valors este articulo 0 votos) "

EL TIEMPO EN LA PROVINCIA...

Una ion de la Unh de © on acudié al Centro

Experimental MUasco para Conocer en terreno el Manejo que estin -

Hevando a cabo g do INIA en At IS
vmes i e e taroese [

En ¢ marco 2 una gira naconal desde Chillan af norte del pals, un grupo de 20K/

mas de 30 estudiantes o= |3 Facuftad de Agronomia de la Universicad de

Concepcion  visits @ Centro  Experimental Huasco del Insttto  de FOTOS TURISTICAS

Inwvestigaciones Agropecoanas (INIA), La actividad apunta a contribuir en |a

formacon integral de los estudiantes y cuenta con la colaboracion del  Centro



http://www.provinciadelhuasco.cl/index.php/noticias-de-la-provincia/4394-estudiantes-destacados-visitan-instalaciones-de-inia-en-vallenar-para-interiorizarse-en-desarrollo-de-cultivos-bajo-stress-hidrico
http://www.provinciadelhuasco.cl/index.php/noticias-de-la-provincia/4394-estudiantes-destacados-visitan-instalaciones-de-inia-en-vallenar-para-interiorizarse-en-desarrollo-de-cultivos-bajo-stress-hidrico
http://www.provinciadelhuasco.cl/index.php/noticias-de-la-provincia/4394-estudiantes-destacados-visitan-instalaciones-de-inia-en-vallenar-para-interiorizarse-en-desarrollo-de-cultivos-bajo-stress-hidrico

35.

Estudiantes destacados visitan instalaciones de INIA en Vallenar para interiorizarse en
desarrollo de cultivos bajo stress hidrico

¢ Noticia publicada en Nostalgica

e Enlace: http://www.nostalgica.cl/estudiantes-destacados-visitan-instalaciones-
de-inia-en-vallenar-para-interiorizarse-en-desarrollo-de-cultivos-bajo-stress-
hidrico/

e Valoracién de la noticia: positiva

Una comision de la Universidad de Concepcion acudié al Centro Experimental Huasco para
conocer en terreno el manejo que estan llevando a cabo investigadores de INIA en Atacama.
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ﬁ QUIENES SOMOS LOS ECONOMICOS | PROGRAMACION RADIO HOROSCOPO | NOTICIAS ATACAMA CONTACTENOS

f

Usted estd en: Home / Comunicados / Estudiantes destacados visitan instalaciones de INIA en Vallenar para intericrizarse en desarrollo de cultivos bajo stress hidrico

Estudiantes destacados visitan instalaciones de INIA en Vallenar para interiorizarse en desarrollo de
cultivos bajo stress hidrico
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36.

Estudiantes destacados visitan instalaciones de INIA en Vallenar para interiorizarse en
desarrollo de cultivos bajo stress hidrico

e Noticia publicada en Profeta

e Enlace: http://www.radioprofeta.cl/estudiantes-destacados-visitan-instalaciones-
de-inia-en-vallenar-para-interiorizarse-en-desarrollo-de-cultivos-bajo-stress-
hidrico/

e Valoracién de la noticia: Positiva

Una comision de la Universidad de Concepcidn acudié al Centro Experimental Huasco para
conocer en terreno el manejo que estan llevando a cabo investigadores de INIA en Atacama.
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37.

Estudiantes destacados visitan instalaciones de INIA en Vallenar para interiorizarse en
desarrollo de cultivos bajo stress hidrico

¢ Noticia publicada en El Noticiero del Huasco
e Enlace: http://elnoticierodelhuasco.cl/2015/12/estudiantes-destacados-visitan-
instalaciones-de-inia-en-vallenar-para-interiorizarse-en-desarrollo-de-cultivos-bajo-

stress-hidrico/

e Valoracion de la nota: positiva

En el marco de una gira nacional desde Chilldn al norte del pais, un grupo de mas de 40
estudiantes de la Facultad de Agronomia de la Universidad de Concepcién visité el Centro
Experimental Huasco del Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA).
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Autoridades constatan avances en agricultura y planifican nuevas iniciativas para el
sector
Noticia publicada en Diario Chafiarcillo (pagina 12)
Valoracién de la nota: positiva
El 2015 no fue un afo facil para la agricultura en Atacama. Los aluviones del 25M
golpearon fuerza a cinco de nueve comunas en la regién, lo cual sumado a la creciente

escasez hidrica, hicieron que el Gobierno redoblara sus esfuerzos para mantener el
desarrollo agricola. En esa linea, el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA),
institucion dependiente del Ministerio de Agricultura, a través de programas financiados
por el FNDR y el FIC del Gobierno Regional, logré un impacto importante en el dmbito
productivo y en la innovacion del agro.
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. Autoridades constatan avances en agricultura y contintian planficando iniciativas para
el progreso del sector en la region

. Noticia publicada en www.goreatacama.gob.cl

. Enlace de la noticia: http://goreatacama.gob.cl/2016/01/autoridades-constatan-

avances-en-proyectos-agricolas-y-continuan-planificando-iniciativas-para-el-progreso-del-

sector-en-la-region/

° Valoracidn de la nota: positiva
El Director Nacional de INIA, Julio Kalazich, sostuvo una reunidn con el Intendente de
Atacama, Miguel Vargas, para seguir fortaleciendo la labor investigativa y transferencia
tecnolégica en la zona.
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. Autoridades constatan avances en agricultura y planifican nuevas iniciativas para el
sector

° Noticia publicada en www.nostalgica.cl

. Enlace de la noticia: http://www.nostalgica.cl/autoridades-constatan-avances-en-

agricultura-y-planifican-nuevas-iniciativas-para-el-sector/

. Valoracidn de la nota: positiva
El Director Nacional de INIA, Julio Kalazich, sostuvo una reunidn con el Intendente de
Atacama, Miguel Vargas, para seguir fortaleciendo la labor investigativa y transferencia
tecnolégica en la zona.
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. Autoridades constatan avances en agricultura y planifican nuevas iniciativas para el
sector

° Noticia publicada en www.atacamanoticias.cl

. Enlace de la noticia: http://atacamanoticias.cl/2016/01/12/autoridades-constatan-

avances-en-agricultura-y-planifican-nuevas-iniciativas-para-el-sector/

. Valoracidn de la nota: positiva

El Director Nacional de INIA, Julio Kalazich, sostuvo una reunidn con el Intendente de
Atacama, Miguel Vargas, para seguir fortaleciendo la labor investigativa y transferencia
tecnolégica en la zona.
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Autoridades constatan avances en agricultura y
planifican nuevas iniciativas para el sector

El Director Nacional de INIA, Julio Kalazich, sostuvo una reuniéon con el Intendente de

Atacama, Miguel Vargas, para seguir for iendo la labor ir
tecnoldgica en la zona.

igativa y transferencia

El 2015 no fue un afio facil para la agricultura en Atacama. Los aluviones del 25M
golpearon fuerza a cinco de nueve comunas en la region, lo cual sumado a la creciente
escasez hidrica. hicieron que el Gobierno redoblara sus esfuerzos para mantener el
desarrollo agricola. En esa linea, el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA),
institucion dependiente del Ministerio de Agricultura, a través de programas financiados
por el FNDR y el FIC del Gohierno Regional, logré un impacto importante en el ambito
productivo y en la innovacion del agro. Por esta razon, el Director Nacional de la
Institucion, Julio Kalazich, y el Intendente Miguel Vargas se reunieron para delinear un
trabajo en conjunto y seguir avanzando en rubros como las hortalizas y los olivos en las
provincias de Copiapo y Huasco con miras al 2016.

El encuentro se realizd en la Gobernacion de la Provincia del Huasco, y también conté con
la asistencia de la Gobernadora Alexandra Nufiez; la Seremi de Agricultura, Patricia
Olivares y la Encargada del Centro Experimental INIA Huasco, Veronica Arancibia. Entre
los temas tratados. destacaron los resultados del programa FNDR de hortalizas y olivos
ejecutado por INIA, la definicion de un plan estratégico con otros organismos del agro para
impulsar rubros como el caprino y hortalizas. y el compromiso del Gobierno Regional para
darle continuidad al trabajo de INIA en la region.

Tras la reunion, el Intendente Miguel Vargas sostuvo que “es importante la presencia de
autoridades con jerarquia nacional en la region, ya que eso nos demuestra que Atacama
esta presente cuando se tratan temas de crecimiento y desarrollo. El 2015 no fue un afio
positivo en términos agricolas, ya que la grave escasez hidrica y el paso de los aluviones,
fueron factores trascendentales en el desarrollo del sector. Sin embargo, como Gobierno
logramos sacar adelante importantes proyectos del Fondo Nacional de Desarrollo
Regional. FNDR y del Fondo de Innovacion para la Competitividad, FIC. situacion muy
auspiciosa para nuestros agricultores. Proyectos como la obtencion de hortalizas baby y la
raracterizacian de las nraniedadss funrinnales de hartalizas freeras v deshidratadas
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. Autoridades constatan avances en agricultura y planifican nuevas iniciativas para el
sector

° Noticia publicada en www.elnoticierodelhuasco.cl

. Enlace de la noticia: http://elnoticierodelhuasco.cl/2016/01/autoridades-constatan-

avances-en-agricultura-y-planifican-nuevas-iniciativas-para-el-sector/

. Valoracidn de la nota: positiva
El 2015 no fue un afo facil para la agricultura en Atacama. Los aluviones del 25M

golpearon fuerza a cinco de nueve comunas en la regidn, lo cual sumado a la creciente
escasez hidrica, hicieron que el Gobierno redoblara sus esfuerzos para mantener el
desarrollo agricola. En esa linea, el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA),
institucion dependiente del Ministerio de Agricultura, a través de programas financiados
por el FNDR y el FIC del Gobierno Regional, logré un impacto importante en el dmbito
productivo y en la innovacién del agro.
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. Autoridades constatan avances en agricultura y planifican nuevas iniciativas para el
sector

. Noticia publicada en www.diarioelheraldo.cl

. Enlace de la noticia: http://www.diarioelheraldo.cl/noticia/autoridades-constatan-

avances-en-agricultura-y-planifican-nuevas-iniciativas-para-el-sector

. Valoracidn de la nota: positiva
El Director Nacional de INIA, Julio Kalazich, sostuvo una reunién con el Intendente de
Atacama, Miguel Vargas, para seguir fortaleciendo la labor investigativa y transferencia
tecnolégica en la zona.
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. Autoridades constatan avances en agricultura y planifican nuevas iniciativas para el
sector
. Noticia publicada en www.elquehaydecierto.cl

. Enlace de la noticia: http://www.elquehaydecierto.cl/noticia/sociedad/autoridades-

constatan-avances-en-agricultura-y-planifican-nuevas-iniciativas-para-e

. Valoracidn de la nota: positiva
El Director Nacional de INIA, Julio Kalazich, sostuvo una reunidn con el Intendente de
Atacama, Miguel Vargas, para seguir fortaleciendo la labor investigativa y transferencia
tecnoldgica en la zona.

No todo estaba cocinado...

edad » Local

Autoridades constatan avancesen
agricultura y planifican nuevas iniciativas
para el sector

E1 Director Nacional de INIA sostuvo una reunion con el Intendente de Atacama para
seguir fortaleciendo |3 Iabor Investigativa y transferencia tecnoiégica en ia zona.

: Por Equipo Bl OusHa

E12015 ne fue un afio facil para la
agnculkura  en  Atacama. Los
aluviones del 25M  golpearon
fuerza a cinco de nueve comunas
en la region, lo cual sumado a la
creciente escasez hidrica, hicieron
que el Gobierno redoblara sus
esfuerzos para mantener el
desamollo agricola En esa linea
el Instituto  de  Investigaciones
Agropecuanas  (INIA),  institucion
depenmeme del Mmnisterio de
Agricultira, a traves de programas
financiados por &l FNDR y el FIC del Gobierno Regional, logrd un impacto importante en el
ambito productive y en Ia innovacidn del agro. Por esta razdn, el Director Nacional ¢e la
Institucion. Julio Kalazich, y el Inlencente MIQuel Vargas se reunieron para denear un
ranajo en conjunio vy Seguis avanzanco en rubios como las hortalizas y Ios olivos en 1as
provincias de Copiapo y Huasco con miras al 2016,

El encuentro se reahzo en la Gobernacion de la Provinga del Huasco. y tambien conto con la
asistencia de la Gobernadora Alexandra Nuiez, la Seremi de Agriculiura, Patricia Olivares y
la Encargada del Centro Experimental INIA Huasco. Verdnica Arancibia. Entre los femas
ratades. destacaron los resultados del programa FNDR de hortalizas ¥ oivos ejecutado por
INIA_ 13 éefinicion de un plan estrategicn con oiras organismas del agro para IMmpulsar rubros
como el caprino y hortalizas. v el compromiso ¢et Gobiemao Regional para darle continuidad
al trabajo de INIA en fa region

Tras la reunion. el Intencente Miguel Vargas sostuvo que “es importante la presencia de
autoricades con jerarqula nacional en Ja regién, ya que eso nos demuestra gue Atacama
esla presente cuanco se tratan temas de crecimiento y desarrolle. El 2015 no fue un ano
positive en teérminos agricolas, ya que la grave escasez hidrica y cl paseo de los aluviones.
fueron factores trascendentales en el desarrollo del sector. Sin embargo, como Goblerno
logramos sacar adelante Importantas proyectos del Fondo Naclonal de Desarrolio Reglonal
FNDR v del Fando de Innovacién para la Competitividad, FIC, stuacion muy auspiciosa para
nuestros agricultores. Proyectos como 1a obtenclén de hortalizas baby y la caracterizacién de
las propledades funcionaies de hortalizas frescas Yy deshidratadas medlante energia solar
buscan mejorar la competiividad, agregar valor a los productos y utiizar las energias
renovables no convencionales gue tenemos a disposicion en 2 Region ce Atacama”

Por su parte, el Director Nacional de INIA destaco la labor que realiza la instilucion para
mejorar |a productivicad y 1a generacion de nuevos productos agricolas con sello local
Tuvimes un 2015 donde avanzamos bastante en el mejoramiento de sistemas productivos y
el aprovechamiento del recurso hidrico. que son los temas criticos @n Atacama. Sin
embargo. también pudimos entregar nuevas heramientas para que los agricultoras s2an
capaces de elaborar nuevos productos coma las hortalizas mmnaturas ¥ hortalizas
deshidratadas, los cuales tenen una rentabliidad interesante en el mercado. Fero 2sto no se
acaba aca y proximamente tendremos nuevas notcias para os agrlcunores que ce seguro
l0s podran muy contentos”™. afirmo Julio Kalazich

En tanto. la Seremi de Agricullura Patricla Olivares valord el trabajo del INIA en 13 region
Sin duda el Irabajo que realiza el Institulo de Investigaciones Agropecuarias, ha sido un
aporte rascencental para avanzar y aportar en la investigacion, innovacian y transterencia
tecnologica del sector agricola En particular, posternor a Ios aluviones. su rabajo cobro real
mportancia. al realizar un estudio de las condiciones de los suelos. dando respuesta a los
agncuktores/as, de las actuales condiciones guimicas y determinando el trabajo gue habia
que realizar, para reactivar Ia produccion en nuestra reglon”. apuntd ia autoridad

Actualmente, son cuatro los proyectos FIC que estd llievando a cabo INIA en ia reglon. de jos
cuales fres termman en marzo préximo. Entre ellos destaca el cultivo de hortalizas baby v el
potencliamiento del cultivo de la Quinoa en la region, &l cual 8s1a en su etapa mnicial v espera
beneficiar a mas de ¢os mil persanas
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Seis desafios para la investigacion y extension en el sector agroalimentario
Noticia publicada en Revista GTT (pagina 47)

Enlace de la noticia: http://www.impresurchile.com/flips/gtt-enero-
2016/#/48http://www.semanariotiempo.cl/wp-content/plugins/page-flip-image-
gallery/popup.php?book id=400

Valoracién de la nota: positiva
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Campo Atacameiio amplia oferta agroalimentaria nacional con alimentos funcionales

Noticia publicada en Revista GTT (pagina 60)

Enlace de la noticia: http://www.impresurchile.com/flips/gtt-enero-2016/#/62

Valoracidn de la nota: positiva
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. Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes en relacién al
consumo fresco

° Noticia publicada en www.atacamanoticias.cl

. Enlace de la noticia: http://atacamanoticias.cl/2016/03/21/hortalizas-deshidratadas-
contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/

° Valoracidn de la nota: positiva

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la regién y proyectan la
comercializacion de este producto saludable en la zona.

Frente a la sequia existente en la regidn de Atacama, urge encontrar nuevos métodos de cultivo
y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea, el Instituto de Investigaciones
Agropecuarias (INIA) recibié a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental Huasco, ubicado
en Vallenar.

FUIAIIZES UESTIIUTAIauds COMUBIEI dstd 1V VBUES Inas
antioxidantes en relacion al consumo fresco

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en fa region y
proyectan la comerclalizaclon de este producto saludable en la zona.

Frenie a la sequia exislenie en la region de Alactama, urge enconbrar nuevos meéiodos de
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financiados por el Fande de Innavacidn para ia Competitvicad. con fondos del Goblemo
Regional
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° Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco

. Noticia publicada en www.nostalgica.cl

° Enlace de la noticia: http://www.nostalgica.cl/inia-hortalizas-deshidratadas-contienen-
hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/

° Valoracidn de la nota: positiva

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la regidn y proyectan la
comercializacion de este producto saludable en la zona.

INIA: Hortalizas deshidratadas contienen hasta 1U veces mas antioxidantes en relacion al consumo
fresco

18 marzo, 2016

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en |a region y proyectan la comercializacion de este producto saludable en fa zona.

Vallenar, 18 de marzo. Frente a la sequia existente en la region de Atacama, urge encontrar nuevos métodos de cultivo y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea,
el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) recibié a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental Huasco, ubicado en Vallenar. La actividad consistio en un dia de campo,
donde los especialistas de INIA expusieron los resuitados a Ia fecha de los proyectos “Efecto de Ia deshidratacion solar sobre la calidad funcional de las hortalizas en Atacama™y
“Manejo de agua en sistemas hidroponicos de produccion de hortalizas baby”, financiados por el Fondo de Innovacion para la Competitividad, con fondos del Gobierno Regional.

Durante la jornada, |os asistentes pudieron ver los deshidratadores solares que se utilizaron durante |a investigacion de hortalizas deshidratadas y los invernaderos de cuitivo sin suelo
en el caso del proyecto de hortalizas baby o miniatura. El recorrido, ademas, contempld Ia visita de una bodega tipo para obtener resolucion sanitaria y asi generar mas rentabilidad y
poder hacerse cargo del proceso de envasado de sus productos.

Lo més destacado de la actividad fue |a entrega de resultados de ambos proyectos, [os cuales grafican que las hortalizas deshidratadas son un alimento que posee grandes atributos
saludables para el consumidor como la concentracion de propiedades funcionales y la cantidad de antioxidantes que se encontraron, que llegan hasta 10 veces mas que un producto
fresco. Por su parte. el cultivo de hortalizas baby se presenta como una excelente oportunidad para los agricultores para rentabilizar su produccion a un bajo costo de recurso hidrico.

Verdnica Arancibia, Encargada del Centro Experimental INIA Huasco, agradecio la amplia convocatoria de la actividad y valord los resultados expuestos. “Los avances que tenemos a la
fecha son bastante significativos desde el punto de vista de la diferenciacion. que es lo que buscamos, que Atacama sea reconocida como productora de hortalizas funcionales. Con
esto, podemos seguir apoyandolos con la incorporacion de tecnologia en los cultivos.”, afirmé.

Leonardo Rojas, Ingeniero Agronomo INIAY especialista en hortalizas, expuso los resultados del proyecto de Hortalizas Baby y considera que la hidroponia se esta ganando un lugar en
la agricultura local. “Lo bueno de estos dias de campo es que la gente se da cuenta de que |a hidroponia en lechugas, por ejemplo, estd mas cercana de lo que pensaban. Les
mostramos sistemas practicos de produccion y de manejo de soluciones nutritivas y se dieron cuenta de que es mas facil de lo que parece”, afirmo el especialista.

Por otro lado, Daniela Leiva, Ingeniera en Alimentos INIA, fue la encargada de exponer sobre |a blsqueda de propiedades funcionales en hortalizas de la region. La profesional
considera que en un futuro cercano los agricultores comenzaran a elaborar hortalizas deshidratadas, a la luz de los positivos resultados del proyecto. “Varios productores quieren
empezar a trabajar con hortalizas deshidratadas para darle un valor agregado a su produccion. como una alternativa nuevay viable. Se notaron muy interesados con los resultados que
hemos entregado hasta ahora del proyecto, que tiene un enfoque a la alimentacion saludable, con uso de energia solar renovable. Yo creo gque, de todas maneras, varios van a
aprovechar e implementar esta metodologia”, explico Leiva.

Eduardo Salinas, productor de porotos verdes y aji del Valle del Huasco, expresd su satisfaccion con su participacion en este Dia de Campo: “Quedé muy contento, ya que en la
exposicion quedo claro que si tenemos ventajas sobre otras zonas de produccion del pais, sobre todo lo que tiene que ver con una alimentacion sana. Que te entregue un aporte
adicional y que sea beneficioso para la salud. Respecto al trabajo de como hacerlo, INIA nos demostré que es muy simple.”, indico el agricultor

Por su parte, Juan Diaz. productor de tomates de Copiapo, se refirié a la importancia de trabajar en conjunto con el INIA. “Estas charlas me encantan porque siempre son interesantes, ya
quesalen cosas nuevas para aprender. El trabajo que realizan en investigacion es muy valioso y nosotros ahora vamos a recibir asesoria de ellos, asi es que mejor no podemos estar’,
expresd

Este dia de campo es |a Ultima etapa de ambos proyectos y durante el mes de abril se realizara el seminario final, donde se entregaran todos los resultados de transferencias y paguetes
tecnologicos de ambos programas ejecutados por INIA.

Fuente: INIA INTIHUASI
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¢ INIA Vallenar recibié a 60 hortaliceros en un nuevo “dia de campo”
. Noticia publicada en www.radioamigavallenar.cl

. Enlace de la noticia: http://www.radioamigavallenar.cl/index.php/noticias/noticias-
de-la-provincia-del-huasco/item/108-inia-vallenar-recibio-a-60-hortaliceros-en-un-
nuevo-dia-de-campo

) Valoracidn de la nota: positiva

Frente a la sequia existente en la region de Atacama, urge encontrar nuevos métodos de cultivo
y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea, el Instituto de Investigaciones
Agropecuarias (INIA) recibié a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental Huasco, ubicado
en Vallenar. La actividad consistid en un dia de campo, donde los especialistas de INIA
expusieron los resultados a la fecha de los proyectos “Efecto de la deshidratacidn solar sobre la
calidad funcional de las hortalizas en Atacama” y “Manejo de agua en sistemas hidropdnicos de
produccidn de hortalizas baby”, financiados por el Fondo de Innovaciéon para la Competitividad,
con fondos del Gobierno Regional.

Frente a la sequia existente en la region de Atacama, urge enconfrar nuevos métodos de cultivo y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea, el Instituto de
investigaciones Agropecuarias (INIA) recibio a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental Huasco, ubicado en Vallenar. La actividad consistio en un dia de campo, donde
los especialistas de INIA expusieron los resultados a la fecha de los proyectos “Efecto de la deshidratacion solar sobre la calidad funcional de las hortalizas en Atacama™ y
Manejo de agua en sistemas hidroponicos de produccion de hortalizas baby”, i ados por el Fondo de Innovacion para la Competitividad, con fondos del Gobiemo Regional.
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. Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes en relacién al
consumo fresco

° Noticia publicada en www.huascotelevision.cl

. Enlace de la noticia: http://huascotelevision.cl/?p=2324

. Valoracidn de la nota: positiva

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la regién y proyectan la
comercializacion de este producto saludable en la zona.

INIA: Hortalizas deshidratadas contienen hasta
10 veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco

BY MARCELO GODOY / E§ VIERNES, 18 MARZO 2016 N PROVINCIA

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la regién y proyectan
la comercializacién de este producto saludable en [a zona.

Frente a la sequia existente en la region de Atacama, urge encontrar nuevos métodos de cultivo y productos agricolas. Para apoyar a los
agricultores en esa tarea, el Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) recibio a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental
Huasco, ubicado en Vallenar. La actividad consistid en un dia de campo, donde los especialistas de INIA expusiercn los resultados a la fecha de
los prayectos "Efecto de la deshidratacién solar sobre la calidad funcional de las hortalizas en Atacama” y “Manejo de agua en sistemas
hidropénicos de produccion de hortalizas baby”. financiados por el Fondo de Innovacién para |la Competitividad. con fondos del Gobierno
Regional.

Durante |a jornada, los asistentes pudieron ver los deshidratadores solares que se utilizaron durante la investigacion de hortalizas
deshidratadas y los invernaderos de cultivo sin suelo en el caso del proyecto de hortalizas baby o miniatura. El recorrido, ademas, contemplé la
visita de una bodega tipo para obtener resolucién sanitaria y asi generar mas rentabilidad y poder hacerse cargo del proceso de envasado de
sus productos.

Lo mas destacado de |z actividad fue la entrega de resultados de ambos proyectos, los cuales grafican que las hortalizas deshidratadas son un
alimento que posee grandes atributes saludables para el consumidor como la concentracion de propiedades funcionales y la cantidad de
antioxidantes que se encontraron, que llegan hasta 10 veces mas que un producte fresco. Por su parte, el cultivo de hortalizas baby se presenta
como una excelente oportunidad para los agricultores para rentabilizar su produccion a un bajo costo de recurso hidrico.

Verdnica Arancibia, Encargada del Centro Experimental INIA Huasco, agradecid |a amplia convocatoria de |a actividad y valord |os resultados
expuestos. “"Los avances que tenemos a la fecha son bastante significativos desde el punto de vista de la diferenciacién, que es lo que
buscamos, gue Atacama sea reconocida como productora de hortalizas funcionales. Con esto, pedemos seguir apoyandolos con la
incorporacion de tecnologia en los cultivos.”, afirma.

Leonardo Rojas, Ingeniero Agrénomo INIA y especialista en hortalizas, expuso los resultados del proyecto de Hortalizas Baby y considera que la
hidroponia se estd ganando un lugar en la agricultura local. “Lo bueno de estos dias de campo es que |3 gente se da cuenta de gue la
hidroponia en lechugas, por ejemplo, estd mas cercana de lo que pensaban. Les mostramos sistemas practicos de produccién y de manejo de
soluciones nutritivas y se dieron cuenta de que es mas facil de lo que parece”, afirmaé el especialista.

Por otro lado. Daniela Leiva, Ingeniera en Alimentos INIA, fue |a encargada de exponer sobre la busqueda de propiedades funcionales en
hortalizas de la regién. La profesional considera que en un futuro cercano los agricultores comenzaran a elaborar hortalizas deshidratadas. a la
luz de los positivos resultados del proyecto. "Varios productores quieren empezar a trabajar con hortalizas deshidratadas para darle un valor
agregado a su produccidn, como una alternativa nueva y viable. Se notaron muy interesados con los resultados que hemos entregade hasta
ahora del proyecto, que tiene un enfogue a la alimentacion saludable, con uso de energia solar renovable. Yo creo que, de todas maneras.
varios van a aprovechar e implementar esta metodelogia”, explicé Leiva,

Eduarde Salinas, productor de porotos verdes y aji del Valle del Huasco. expreso su satisfaccién con su participacion en este Dia de Campo:
"Quedé muy contento, ya que en la exposicidn queds claro que sitenemos ventajas sobre otras zenas de produccién del pais, sobre todo lo
que tiene que ver con una alimentacion sana. Que te entregue un aporte adicional y que sea beneficioso para |a salud. Respecto al trabajo de
coma hacerlo, INIA nos demostré que es muy simple.”, indicé el agricultor

Por su parte, Juan Diaz, productor de tomates de Copiapg, se refirié a la importancia de trabajar en conjunto con el INIA. “Estas charlas me
encantan porque siempre son interesantes, ya que salen cosas nuevas para aprender. El trabajo que realizan en investigacion es muy valioso y
nosotros ahora vamos a recibir asesoria de ellos, asfes que mejor no podemos estar”, expresd

Este dia de campo es la dltima etapa de ambos proyectos y durante el mes de abril se realizara el seminario final, donde se entregaran todos
los resultados de transferencias y paquetes tecnologicos de ambos programas ejecutados por INIA.


http://www.huascotelevision.cl/
http://huascotelevision.cl/?p=2324
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Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco
Noticia publicada en www.vallenardigital.cl

Enlace de la noticia: http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-
hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-

consumo-fresco/

Valoracidn de la nota: positiva

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la region y proyectan la

comercializacion de este producto saludable en la zona.

Frente a la sequia existente en la regidn de Atacama, urge encontrar nuevos métodos de cultivo

y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea, el Instituto de Investigaciones
Agropecuarias (INIA) recibié a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental Huasco, ubicado

en Vallenar.

INIA: Hortalizas deshidratadas contienen
hasta 10 veces mas antioxidantes en
relacion al consumo fresco

Hortalicere

este producto saly


http://www.vallenardigital.cl/
http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/
http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/
http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/

52.
° Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco

. Noticia publicada en www.chanarcillo.cl
° Enlace de la noticia: http://www.chanarcillo.cl/articulos_ver.php?id=102170
. Valoracidn de la nota: positiva

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la regién y proyectan la
comercializacion de este producto saludable en la zona.

Vallenar, 18 de marzo. Frente a la sequia existente en la regidon de Atacama, urge encontrar
nuevos métodos de cultivo y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea, el
Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) recibié a mas de 60 hortaliceros en el Centro
Experimental Huasco, ubicado en Vallenar.

Lronica
Publicado el 21/03/2016 11:18:00

13:00 Horas: INIA: Hortalizas
deshidratadas contienen hasta 10
veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco

TWITTER FACEBOCHK

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en 1a region y proyectan la
comercializacion de este producto saludable en |a zona.

“allenar, 18 de marzo. Frente a la sequia existente en 1a region de Atacama, urge encontrar
nuevos métodos de cultivo y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea,
&l Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA) recibio a mas de 60 hortaliceros en &l
Centro Experimental Huasco, ubicado en Vallenar. La actividad consistid en un dia de campo,
donde los especialistas de INIA expusieron los resultados a la fecha de los proyectos “Efecto
de la deshidratacion solar sobre |a calidad funcional de 1as hortalizas en Atacama™ y “Manejo
de agua en sistemas hidroponicos de produccion de hortalizas baby™, financiados por el
Fondo de Innovacion para la Competitividad, con fondos del Gobierno Regional.

Durante |a jornada, los asistentes pudieron ver los deshidratadores solares que se ufilizaron
durante |a investigacion de hortalizas deshidratadas y los invernaderos de cultivo sin suelo en
el caso del proyecto de hortalizas baby o miniatura. El recorrido, ademas, contempld 13 visita
de una bodega tipo para obtener resolucion sanitaria y asi generar mas rentabilidad y poder
hacerse cargo del proceso de envasado de sus productos.

Lo mas destacado de |a actividad fue |a entrega de resultados de ambos proyectos, los cuales
grafican que las hortalizas deshidratadas son un alimento que posee grandes atributos
saludables para el consumidor comao la concentracion de propiedades funcionales y la
cantidad de antioxidantes que se encontraron, que llegan hasta 10 veces mas que un
producto fresco. Por su parte, el cultivo de hortalizas baby se presenta como una excelente
oportunidad para los agricultores para rentabilizar su produccion a un bajo costo de recurso
hidrica.


http://www.chanarcillo.cl/
http://www.chanarcillo.cl/articulos_ver.php?id=102170
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Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco

Noticia publicada en www.mundoagropecuario.cl

Enlace

de la

noticia:

http://www.mundoagropecuario.cl/index.php?modulo=2&cat=14&view=1&idnews=5

8736

Valoracidn de la nota: positiva

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la regién y proyectan la
comercializacién de este producto saludable en la zona (Mundo Agropecuario).

Frente a la sequia existente en la regidn de Atacama, urge encontrar nuevos métodos de cultivo
y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea, el Instituto de Investigaciones
Agropecuarias (INIA) recibié a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental Huasco, ubicado
en Vallenar.

Vallenar:

Hortalizas deshidratadas contienen hasta
10 veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la region y
proyectan la comercializacion de este producto saludable en la zona (Mundo
Agropecuario).

21/03/2016

{*] Aumentar
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o . R Frente a la sequia existente en la regién de
. {“‘ ] Atacama, urge encontrar nuevos métodos de

- cultivo y productos agricolas. Para apoyar a
p—— los agricultores en esa tarea, el Instituto de
Investigaciones Agropecuarias (IN1A) recibid a
mas de 60 hortaliceros en el Centro
Experimental Huasco, ubicado en Vallenar. La
actividad consistio en un dia de campo,
donde los especialistas de INIA expusieron los
resultados a la fecha de los proyectos “Efecto
de la deshidratacion solar sobre la calidad
funcional de las hortalizas en Atacama” y
“Manejo de agua en sistemas hidrepdnicos
de produccion de hortalizas  baby",
financiados por el Fondo de Innovacion para la Compettividad, con fondos del Gobierno Regional.

Durante la jornada, los asistentes pudieron ver los deshidrataderes solares que se wutilizaron durante la
investigacion de hortalizas deshidratadas y los invernaderos de cultivo sin suelo en el caso del proyecto de
hortalizas baby o miniatura. El recorrido, ademas, contemplo la visita de una bodega tipo para obtener
resolucion sanitaria y asi generar mas rentabilidad y poder hacerse carge del proceso de envasado de sus
productos.

Lo mas destacado de la actividad fue la entrega de resultados de ambos proyectos, los cuales grafican que las
hortalizas deshidratadas son un alimento que posee grandes atributos saludables para el consumidor como la
concentracion de propiedades funcionales y la cantidad de antioxidantes que se encontraron, que llegan hasta
10 veces mas que un producto fresco. Por su parte, el cultivo de hortalizas baby se presenta como una
excelente oportunidad para los agricultores para rentabilizar su produccidn a un bajo costo de recurso hidrico.

Verénica Arancibia, Encargada del Centro Experimental INIA Huasco, agradecio la amplia convocatoria de la
actividad y valord los resultados expuestos. “Los avances que tenemos a la fecha son bastante significativos
desde el punto de vista de la diferenciacion, que es lo que buscamos, que Atacama sea reconocida como
productora de hortalizas funcionales. Con esto, podemos seguir apoyéndolos con la incorporacion de
tecnologia en los cultives.”, afirma.

Leonardo Rojas, Ingenierc Agronomo INIA y especialista en hortalizas, expuso los resultados del proyecto de
Hortalizas Baby y considera que la hidropenia se esta ganande un lugar en la agricultura local. “Lo bueno de
estos dias de campo es que la gente se da cuenta de que |3 hidroponia en lechugas, por ejemplo, esta més
cercana de lo que pensaban. Les mostramos sistemas practicos de produccion y de manejo de soluciones
nutritivas y se dieron cuenta de que es mas facil de lo que parece”, afirmé el especialista.


http://www.mundoagropecuario.cl/
http://www.mundoagropecuario.cl/index.php?modulo=2&cat=14&view=1&idnews=58736
http://www.mundoagropecuario.cl/index.php?modulo=2&cat=14&view=1&idnews=58736
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Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes

Noticia publicada en www.diarioatacama.cl (pagina 7)

Enlace de la noticia: http://www.diarioatacama.cl/impresa/2016/03/22/full/cuerpo-

principal/7/

Valoracidn de la nota: positiva

ESTOS PRIODUCT 0S YA SE ENCUENTRAN EN VALLENAR.

Hortalizas deshidratadas '

contienen hasta 10 veces
mas antioxidantes

SALUD, Emprendedores proyectan la
comercializacion de este producto

en la zona.
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Agropecuarias (INIA) recibi6 a
mas de 60 hortaliceros en el
Centro Experimental Huasco,
ubicado en Vallenar.

La actividad consistio en
undia de campo, donde los es-
pecialistas de INIA expusieron
los resultados a la fecha de los
proyectos; “Efecto de la deshi-
dratacion solar sobre la calidad
funcional de las hortalizas en
Atacama” y “Manejo de agua
en sistemas hidroponicos de
produccion de hortalizas ba-
by”, financiados por el Fondo
de Innovacion para la Compe-
titividad, con fondos del Go-
bierno Regional.
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Durante la jornada, los asisten-
tes pudieron ver los deshidra-
tadores solares que se utiliza-
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Lo mas destacado de la ac-
tividad fue la entrega de resul-
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mento que posee grandes atri-
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midor, como la concentracion
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la cantidad de antioxidantes
que se encontraron, que llegan
hasta 10 veces mds que un pro-
ducto fresco.

Verdnica Arancibia, encar-
gada del Centro Experimental
INIA Huasco, agradecio laam-
plia convocatoria de la activi-
dad y valoré los resultados ex-
puestos. “Los avances que te-
nemos a la fecha son bastante
significativos desde el puntode
vista de la diferenciacion, que
esloque buscamos, que Ataca-
ma sea reconocida como pro-
ductora de hortalizas funcio-
nales. Con esto, podemos se-
guir apoyandolos con la incor-
poracion de tecnologia en los
cultivos.”, afirmé.

Por su parte, Leonardo Ro-
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puso los resultados del proyec-
to de Hortalizas Baby y consi-
dera que la hidroponia se esta
ganando un lugar en la agricul-
tura local. “Lo bueno de estos
dias de campo es que la gente
seda cuentade que la hidropo-
nia en lechugas, por ejemplo,
esta mas cercana de lo que
pensaban”, agrego. 3
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http://www.diarioatacama.cl/
http://www.diarioatacama.cl/impresa/2016/03/22/full/cuerpo-principal/7/
http://www.diarioatacama.cl/impresa/2016/03/22/full/cuerpo-principal/7/
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¢ INIA: Hortalizas deshidratadas contienen hasta 10 veces mas antioxidantes en relacion al
consumo fresco

. Noticia publicada en www.vallenardigital.cl (publicada el 18 de marzo de 2016)

° Enlace de la noticia: http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-

hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-
consumo-fresco/

. Valoracidn de la nota: positiva

Hortaliceros conocieron avances de las investigaciones de INIA en la region y proyectan la
comercializacion de este producto saludable en la zona.

Frente a la sequia existente en la regidn de Atacama, urge encontrar nuevos métodos de cultivo
y productos agricolas. Para apoyar a los agricultores en esa tarea, el Instituto de Investigaciones
Agropecuarias (INIA) recibié a mas de 60 hortaliceros en el Centro Experimental Huasco, ubicado
en Vallenar.

INIA: Hortalizas deshidratadas contienen
hasta 10 veces mas antioxidantes en
relacion al consumo fresco

pe ele Las investigacionas e INIA on t regién y proyectan La comaercialzacion de



http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/
http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/
http://portalweb.vallenardigital.cl/cat-provincia_huasco/inia-hortalizas-deshidratadas-contienen-hasta-10-veces-mas-antioxidantes-en-relacion-al-consumo-fresco/

